
SECONDI PIATTI ⋅ 
SECOND COURSES

Il Ragù è la nostra specialità, oltre a essere 
la salsa tipica di Bologna. Ragù di carne 
per le tagliatelle, Ragù di salsiccia per 
altri tipi di pasta che i Bolognesi abbinano 
soprattutto alla gramigna.

Ragù is our specialty, as well as being the 
typical sauce of Bologna. Meat ragù sauce 
for tagliatelle, sausage ragù sauce for 
other types of pasta that the Bolognesi 
combine especially with Gramigna pasta.

PRIMI PIATTI ⋅  
FIRST COURSES

Tagliatelle al ragù alla bolognese
Tagliatelle with bolognese sauce

€12.00 

Tagliolini alla romagnola al burro, 
crudo e scorza di limone
Tagliolini romagna style with 
lemon peel and ham

€12.00 

Lasagna alla bolognese
Lasagne with bolognese sauce

€14.00 

Tortellini in crema di parmigiamo 
Tortellini with cream of parmesan 
cheese

€14.00 

Gramigna con salsiccia e funghi 
bianca - Gramigna with sausage 
and mushrooms

€12.00 

Balanzoni in crema di parmigiano 
con granella di pistacchi  
Balanzoni with cream of 
parmesan cheese

€12.00 

Cotoletta alla bolognese* 
Bolognese breaded cutlet

€16.00 

Cotoletta di pollo
Chicken breaded cutlet

€16.00 

Tagliata di manzo ai tre sali - 
Sliced beef with three salts

€16.00 

Sovraccoscia di pollo alla 
contadina - chicken with 
vegetables

€16.00 

€12.00 Polpette al sugo con piselli 
Meatballs with sauce and peas

PIATTI DEL PODESTÀ

€1.80 Gnocco fritto
fried dumpling

€8.00 Gnocco fritto farcito
fried dumpling with filling 

€6.00 Cheesecake frutti di bosco
Cheescake

€6.00 Mascarpone 
Mascarpone cheese

€6.00 Tenerina al cioccolato con 
mascarpone - Sweet chocolate 
cake with mascarpone cheese

€6.00 Crema Catalana 
Desserts of the day 

€6.00 Tiramisù - Classic layered 
dessert with ladyfinger dipped 
in coffee, creamy mascarpone 
cheese filling, and a dusting of 
cocoa powder

Selezione di salumi della 
regione accompagnati con 
squacquerone, friggione e 
pesto bolognese - Selection of 
cured meats from the region 
accompanied by squacquerone 
cheese, friggione cheese and 
pesto bolognese 

€20.00

Spuma di mortadella - Mousse 
made with mortadella sausage

€3.00 

Selezione di formaggi misti con 
marmellata e miele 
Selection of mixed cheeses with 
jam and honey 

€14.00 

STUZZICHERIA ⋅  NIBBLES

INSALATE ⋅  SALAD

€1.80 Piada vuota
Flatbread

Fritti misti bolognesi 
Mixed fried food with Bolognese 
specialities

€8.00

€4.00 Cestino di crescentine 
Basket of Crescentine 

€14.00 Insalata di pollo croccante 
con finocchi arance su letto 
di misticanza - Crispy chicken 
salad with orange fennel and 
misticanza.

€16.00 Insalata di bufala (mix di insalata 
più pomodorini) - Salad mix with 
cherry tomatoes and buffalo 
mozzarella

€1.80 Tigelle (2pz)
Round flat breads

in caso di allergie ed intolleranze 
avvertire il personale di sala

in case of allergies or intolerances, 
inform the dining room staff

CONTORNI ⋅ DISHES

DOLCI ⋅  DESSERTS

€5.00 Patate al forno 
Roasted potatoes 

€6.00 Verdure grigliate 
Grilled vegetables 

€6.00 Insalatina mista solo verdure  
Mixed salad 

€5.00 Friggione 
Stewed vegetables

Analcolico Crodino - S.Bitter 
Alcohol-free 

€5.00 

€4.00 Spremuta d’Arancia 
Fresh Orange juice

€4.00 Succhi di frutta - Fruit juice

€4.00 Bibite - Soft drinks & sodas

€1.50 Acqua 0,50 cl - Water 0,50 cl

€2.50 Acqua 0,75 cl - Water 0,75 cl

TABLE

BIBITE ⋅  BEVERAGE

BAR

LE BIRRE ⋅ BEERS

ARTIGIANALI IN BOTTIGLIA
BOTTLED CRAFT BEER

Boccale di birra 1 L
Mug of beer 1 lt 

€12.00 

Menabrea chiara
0,20 cl  € 4.00 / 0,40 cl € 5.00

Viaemilia 
Italian Pilsner - 33 cl. 5.0%

€5.00 

€5.00 White Riot 4.0%
Blanche agli agrumi
Grapefruit blanche
33 cl - 4.0%

Ganter Weissbier
0,20 cl  € 4.00 / 0,40 cl € 5.00

Menabrea ambrata 
0,20 cl  € 4.00 / 0,40 cl € 5.00

SPRITZ 
Aperol or Campari, sparkling 
white wine, tonic water

€7.00 

APERITIVI ⋅  COCKTAIL

€7.00 Americano

€7.00 Negroni

€8.00 Gin tonic o Gin lemon

€8.00 Coca & Rum bianco o scuro
Light or dark rum & coke

€4.00 Amari e liquori
Bitters and liqueurs

€4.00 Grappa e distillati
Brandy and spirits

Amaro 1904€4.00 

Sambuca Sbagliata€4.00 

SERVIZIO - SERVICE    €2.00

Vino della casa Cantina Galavin - 
Rosso - House wine - Red

VINI ROSSI ⋅ RED WINES

ALTRE REGIONI
OTHER REGIONS

CALICE
GLASS

BOTTIGLIA
BOTTLE

1/4

€4.00 

1/2

€7.00 

1 lt.

€12.00 

Chianti
CANTINA LEONARDO

€5.00 €20.00

CALICE
GLASS

BOTTIGLIA
BOTTLE

Cabernet Sauvignon
CANTINA BOTTI

Merlot - Still Merlot
CANTINA BOTTI

Barbera - Still Barbera
CANTINA BOTTI

Barbera rizzante
Sparkling Barbera
CANTINA BOTTI

€5.00

€5.00

€5.00

€5.00

€18.00

€18.00

€18.00

€18.00

Rosso di Montalcino
TENUTA DI SESTA

€25.00€6.00

Brunello di Montalcino
TENUTA DI SESTA

€40.00€8.00

Amarone
CANTINA TORRE D’ORTI

€35.00€7.00

Lambrusco Grasparossa
CANTINA LE ORIGINI 
DOC PASSANELLO

€18.00€5.00

Sangiovese
CANTINA VILLA TRENTOLA

€18.00€5.00

Lagrein
CANTINA GAIERHOF

€20.00€5.00

Barolo
CANTINA BELCOLLE

€40.00€8.00

Tortellini in brodo di cappone
tortellini in chicken broth

€14.00 

€14.00 Insalata mista 
Mixed salad

€12.00 Caprese - Mozzarella cheese and 
sliced tomato

Roast beef con maionese alla 
senape, capperi - Roast beef 
with mustard mayonnaise, 
capers

€18.00

Spiedini di mortadella fritta 
Fried mortadella skewer

€8.00

mozzarelline fritte
Fried mozzarellas

€8.00

Thè  caldo - Hot  tea€2.50 €2.00

Latte macchiato
Milk with coffee’s drop

€2.50 €2.00

Cappuccino€2.50 €2.00

Ginseng - Orzo €2.00 €1.50

Caffè - Coffee€2.00 €1.20



LEGENDA ALLERGENI ⋅  ALLERGEN LEGEND

VINI BIANCHI ⋅ WHITE WINES

BOLLICINE ⋅ BUBBLES

Vino della casa Cantina Galavin - 
Bianco House wine - White

Fermo/Frizzante
1/4

€4.00 

1/2

€7.00 

1 lt.

€12.00 

GLUTINE 
GLUTEN

PESCE 
FISH

LATTE 
MILK

SENAPE
MUSTARD

LUPINI
LUPINES

CROSTACEI 
SHELLFISH

ARACHIDI 
PEANUTS

FRUTTA A GUSCIO 
NUTS

SEMI DI LINO
LINSEEDS

MOLLUSCHI
MOLLUSKS/
MOLLUSCS

UOVA
EGGS

SOIA
SOY

SEDANO
CELERY

ANIDRIDE 
SOLFOROSA 
SULFUR 
DIOXIDE

ALCUNI ALIMENTI POSSONO ESSERE CONGELATI O SURGELATI
SOME FOOD MIGHT BE CHILLED OR DEEP-FROZEN.*

Il Podestà era il titolare della 
più alta carica civile nel 
governo delle città dell’Italia 
centro-settentrionale durante 
il Basso Medioevo. Il termine 
deriva dal latino potestas, col 
significato di autorità, potere, 
sovranità.

The Podestà was the holder 
of the highest civil office in 
the government of the cities 
of northern and central Italy, 
during the late Middle Ages.
The term derives from the 
Latin potestas, with the 
meaning of authority, power, 
sovereignty.

chi era il
?

who the
was?

Visita il nostro sito
Visit our website

ALTRE REGIONI
OTHER REGIONS

CALICE
GLASS

BOTTIGLIA
BOTTLE

Falanghina
CANTINA TELARO

€5.00 €20.00

Ribolla Gialla Collio
CANTINA POLENCIC

€20.00€5.00

Gewürztraminer
CANTINA GAIERHOF

€20.00€5.00

Pinot Grigio
CANTINA GAIERHOF

€20.00€5.00

Sauvignon
CANTINA GAIERHOF

€20.00€5.00

Artemisia, Pecorino
DOCG di Offida
TENUTA SPINELLI

€20.00€5.00

Passito€20.00€3.00

CALICE
GLASS

BOTTIGLIA
BOTTLE

Pignoletto frizzante
Sparkling Pignoletto
CANTINA BOTTI

€5.00 €18.00

Pignoletto classico
Classic Pignoletto
CANTINA BOTTI

€5.00 €18.00

Chardonnay
Still Chardonnay
CANTINA BOTTI

€5.00 €18.00

CALICE
GLASS

BOTTIGLIA
BOTTLE

Franciacorta Brut
BERLUCCHI 61

€6.00 €30.00

Franciacorta Saten
BERLUCCHI 61

€35.00

Champagne
CANTINA PAUL BARA

€60.00

Trento D.O.C.
CANTINA GAIERHOF

€6.00 €30.00

Prosecco Brancher
CANTINA AZ.AGR.
BRANCHER

€6.00 €25.00


