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B E N V E N U T O  D A  T E G A M I

L A  N O S T R A  V O L O N T Á  È  Q U E L L A
D I  A C C O M P A G N A R T I  I N  U N
V I A G G I O  N E L  G I A P P O N E  E
N E L L A  S U A  C U L T U R A  C H E  F A
D E L L A  P U R E Z Z A  E  A U T E N T I C I T Á
I L  S U O  P U N T O  D I  F O R Z A .

C O M E  L A  F I L O S O F I A
G I A P P O N E S E  I N S E G N A ,  C I  P I A C E
E S A L T A R E  A L  M A S S I M O  L A
M A T E R I A  P R I M A  D I  Q U A L I T Á
N E L L A  S U A  F O R M A  P I Ú  P U R A .



100G DI FILETTO DI PURO TONNO ROSSO, ZENZERO
MARINATO, SALSA AL SESAMO, MANDORLE TOSTATE E ZESTE
DI LIME
(4,8,11)

T U N A  S E N S A T I O N  -  1 9

BACCELLI DI SOIA COTTI A VAPORE CON FIOCCHI DI SALE MALDON
(6)

E D A M A M E  -  6

APPETIZER

INSALATA DI ALGA BRUNA GIAPPONESE E SESAMO TOSTATO
(1,6,11)

W A K A M E  -  6

GYOZA CHIUSI A MANO CON RIPIENO DI CARNE DI MAIALE E
VERDURE PIASTRATI E COTTI A VAPORE CON TERIYAKI E SESAMO
TOSTATO
(1,6,11)

G Y O Z A  -  1 0

MAZZANCOLLE EBITEN FRITTE IN TEMPURA TRADIZIONALE
GIAPPONESE ACCOMPAGNATE DA SALSA TRADIZIONALE
(1,2,3,4)

L A  V E R A  T E M P U R A  -  1 2

TARTARE
100G DI FILETTO DI PURO SALMONE,  MELA VERDE, QUINOA
BIO CROCCANTE E SALSA PONZU AL LIME
(1,4,6)

S A L M O N E  P O P  -  1 7

Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come
i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti

ad abbattimento rapido di temperatura per garantire
la qualità e la sicurezza, come descritto nel piano HACCP

ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg 853/04

M I S O  S O U P  -  6
ZUPPA DI MISO CON CIPOLLOTTO FRESCO E TOFU
(1,6)



A U T E N T I C A  E S P E R I E N Z A  S U S H I

L A  M A E S T R I A  D E I  N O S T R I
A R T I G I A N I  D E L  S U S H I  A L  T U O
S E R V I Z I O .

I L  N O S T R O  O B I E T T I V O  È
Q U E L L O  D I  F A R T I  C O N O S C E R E
Q U E S T A  A N T I C A  A R T E
G I A P P O N E S E  C H E  P O G G I A  L E
S U E  F O N D A M E N T A  S U  U N
P R O F O N D O  R I S P E T T O  D E L L E
M A T E R I E  P R I M E .

P E R  R E N D E R E  L A  T U A
E S P E R I E N Z A  A N C O R A  P I Ù
U N I C A  E D  A U T E N T I C A ,
P R E P A R I A M O  A R T I G I A N A L M E N T E
L A  N O S T R A  S A L S A  D I  S O I A ,  L A
C U I  R I C E T T A  É  S T A T A
T R A M A N D A T A  A L  N O S T R O  S U S H I
C H E F ,  D A L  S U O  M A E S T R O
R I I C H I R O  M A T S U I .



60€ A PERSONA

BENVENUTO DELLO CHEF

DEGUSTAZIONE DI 6 PORTATE DA CONDIVIDERE
EDAMAME, WAKAME E MISO SOUP
SELEZIONE DI SASHIMI MISTO
SELEZIONE DI NIGIRI MISTO
HOSOMAKI CON PESCE DEL GIORNO
URAMAKI PREMIUM A SCELTA DELLO CHEF
FRESH POP

(1,2,3,4,5,6,7,8,11,14)

ABBINAMENTO VINI 30 € A PERSONA 

M E N U  S U S H I  E X P E R I E N C E

LE ESPERIENZE SONO MENÙ DEGUSTAZIONE DA CONDIVIDERE,
VOLTI A GUIDARVI ALL’INTERNO DELLA NOSTRA PROPOSTA
GASTRONOMICA AUTENTICA.

PER LA SUA COMPLESSITÀ, IL MENÙ DEGUSTAZIONE SI INTENDE LO
STESSO PER TUTTI I COMMENSALI DEL TAVOLO.

IN CASO DI ALLERGIE E/O INTOLLERANZE I MENÙ DEGUSTAZIONE
SARANNO GLI STESSI PER TUTTI I COMMENSALI

CONSIGLIAMO DI COMUNICARE  IN FASE DI PRENOTAZIONE IN CASO DI
ALLERGIE E/O INTOLLERANZE PER POTER GARANTIRE LA PREPARAZIONE
NEI TEMPI DEL MENU DEGUSTAZIONE SECONDO LE PROPRIE ESIGIENZE

40€ A PERSONA

BENVENUTO DELLO CHEF

DEGUSTAZIONE DI 4 PORTATE DA CONDIVIDERE
EDAMAME, WAKAME E MISO SOUP
EBI TEMPURA
HOT MAKI A SCELTA DELLO CHEF
URAMAKI CLASSICO A SCELTA DELLO CHEF

(1,2,3,4,5,6,7,8,11,14)

ABBINAMENTO VINI 20 € A PERSONA 

M E N U  C O N D I V I S I O N E

A F F I D A T I  A  N O I
ESPERIENZE



NIGIRI 2 pezzi

TONNO ROSSO 2PZ
SALMONE 2PZ
SPIGOLA 2PZ
(4)

N I G I R I  S E L E C T I O N  -  2 0

S A L M O N E  サーモン  -  6

S P I G O L A  スズキ  -  8

T O N N O  R O S S O  本マグロ  -  9

C A P E S A N T A  活帆立  -  8

R I C C I O L A  ハマチ  -  9

A N G U I L L A  鰻  -  8  

G A M B E R O  R O S S O  赤エビ  -  1 2

W A G Y U  和牛  -  1 8

(4)

(4)

(4)

(14)

(4)

(1,4)

(2)

(-)

S U  R I C H I E S T A  C O N  V E R O  W A S A B I

HOSOMAKI
S A L M O N E  サーモン  -  9

S P I G O L A  スズキ  -  1 0

T O N N O  R O S S O  本マグロ  -  1 2

C A P E S A N T A  活帆立  -  1 0

R I C C I O L A  ハマチ  -  1 0

A N G U I L L A  鰻  -  1 1

G A M B E R O  R O S S O  赤エビ  -  1 4

C E T R I O L O  キュウリ  -  6

A V O C A D O  アボカド  -  6

6 pezzi

(4)

(4)

(4)

(14)

(4)

(1,4)

(2)

(-)

(-)

S U  R I C H I E S T A  C O N  V E R O  W A S A B I



5 pezzi

TONNO 4PZ
SALMONE 4PZ
RICCIOLA 4PZ
(4)

S A S H I M I  S E L E C T I O N  -  2 6

TONNO ROSSO 4PZ
SALMONE 4PZ
RICCIOLA 4PZ
CAPESANTA 4PZ
GAMBERO ROSSO 2PZ
(2,4,14)

P R E M I U M  S A S H I M I -  3 6

S A L M O N E  サーモン  -  1 2

S P I G O L A  スズキ  -  1 4

T O N N O  R O S S O  本マグロ  -  1 7

C A P E S A N T A  活帆立  -  1 5

R I C C I O L A  ハマチ  -  1 6

G A M B E R O  R O S S O  赤エビ  -  2 8

(4)

(4)

(4)

(14)

(4)

(2)

SALMONE, GAMBERO ROSSO, LIME, MANDORLE TOSTATE
(1,2,4,6,8)

Y O I  -  1 4

TONNO ROSSO, PISTACCHIO TOSTATO
(1,4,6,8)

A K A M I  -  1 3

SALMONE, SESAMO TOSTATO, CIPOLLINA
(1,4,6,11)

S A K U R A  -  1 1

SPIGOLA, LIME, MANGO
(1,4,6)

S H I R O   -  1 2

GUNKAN 2 pezzi

SASHIMI

BOWL DI RISO CON SELEZIONE DI SASHIMI 6PZ
(4)

C H I R A S H I  -  1 4



URAMAKI

SPIGOLA, YUZU, AVOCADO, CAPESANTA, ZESTE DI LIME,
PISTACCHIO 
(4,8,14)

S U Z U K I  -  2 1

GAMBERO ROSSO, CAPESANTA, AVOCADO, BURRATA,
CAPPERO CROCCANTE
(1,2,3,4,7,8,14)

M E D I T E R R A N E O  -  2 4

SALMONE, AVOCADO, SPIGOLA SCOTTATA, ZESTE DI LIME,
SALSA SPICY, SALE NERO
(4)

K A M I  -  1 7

SALMONE, AVOCADO, GAMBERO ARGENTINO MARINATO,
MANDORLE TOSTATE, SESAMO TOSTATO
(2,4,8,11)

G A M B E R O  T A R T A R E  -  1 7

TONNO ROSSO, POMODORO SECCO, BURRATA, PISTACCHIO
TOSTATO
(4,7,8)

O R T I G I A  S B A G L I A T O  -  1 9

SALMONE, AVOCADO, SCAMPO FLAMBATO AL BURRO
NOCCIOLA, SALE NERO, ZESTE DI LIME, PINOLI TOSTATI
(2,4,7,8)

S E N Z A  S C A M P O  -  2 2

RICCIOLA, AVOCADO, DAIKON, MISO DISIDRATATO, SHIRAE,
PONZU, ZENZERO MARINATO, SESAMO TOSTATO
(1,4,6,11)

K A M P A C H I  -  1 9

URAMAKI CON FETTE DI CARNE WAGYU A5, PAK CHOI FRITTO,
AVOCADO, SESAMO TOSTATO, YUZUKOSHO, SALSA YAKINIKU
(1,6,11)

W A G - Y O U  -  3 0

SERVITO AL TAVOLO CON GRIGLIA ROBATA CON CUI
GRIGLIARE LA CARNE A PIACERE

8 pezzi

ORIGINE: GIAPPONE, PREFETTURA DI KAGOSHIMA
MARMORIZZAZIONE: GRADO A5
TAGLIO: CONTROFILETTO WAGYU

P R E M I U M



SALMONE, AVOCADO, PHILADELPHIA, CIPOLLINA
(4,7)

S A K E  S P E C I A L  -  1 5

AVOCADO, POMODORO SECCO, SESAMO TOSTATO,
PISTACCHIO TOSTATO, MANGO, SALE NERO
(8,11)

V E G A N  -  1 2

AVOCADO, CETRIOLO, PHILADELPHIA, TERIYAKI, CIPOLLA FRITTA
(1,7)

V E G E T A R I A N  -  1 2

POLPA DI GRANCHIO REALE, CETRIOLO, AVOCADO, TOBIKO,
SESAMO TOSTATO
(1,2,3,4,6,11,14)

C A L I F O R N I A  -  1 7

SALMONE, AVOCADO, SESAMO TOSTATO
(4,11)

S A K E  -  1 2

GAMBERO TEMPURA, MAIONESE, SESAMO TOSTATO, TERIYAKI
(1,2,3,4,6,11)

E B I  -  1 2

SPIGOLA, BASILICO, MANDORLA TOSTATA
(4,8)

Z E R O  -  1 4

TONNO ROSSO, AVOCADO, PISTACCHIO TOSTATO
(4,8)

M A G U R O  -  1 6

URAMAKI 8 pezzi
C L A S S I C I



TONNO ROSSO SCOTTATO, HOT MAYO, VALERIANA, BURRATA,
CIPOLLA CARAMELLATA, TERIYAKI
(1,3,4,6,7)

T A T A K I  R O L L  -  1 8

HOSOMAKI FRITTO, SALMONE, PHILADELPHIA, FRUTTI DI
BOSCO, TERIYAKI
(1,2,3,4,6,7)

M A K I  B O S C O  -  1 5  

SALMONE SCOTTATO, NACHO TOSTATO, PHILADELPHIA, TERIYAKI
(1,4,6,7)

C H I P S  -  1 3

GAMBERO TEMPURA, SALMONE SCOTTATO, MAIONESE, TERIYAKI
(1,2,3,4,6)

T I G E R  R O L L  -  1 4

GAMBERO TEMPURA, TONNO PICCANTE SCOTTATO, TERIYAKI,
ZESTE DI LIME, CIPOLLA FRITTA, SESAMO TOSTATO
(1,2,3,4,6,11)

S P I C Y  T U N A  -  1 8

PASTA FILLO FRITTA, SALMONE, PHILADELPHIA, GRANCHIO,
TERIYAKI
(1,2,3,4,6,7)

H O T  R O L L  -  1 4

GAMBERO TEMPURA, MAIONESE, AVOCADO, TERIYAKI
(1,2,3,4,6)

E B I  S P E C I A L  -  1 5

GAMBERO TEMPURA, POMODORO SECCO, CIPOLLA
CARAMELLATA, TERIYAKI, SESAMO TOSTATO
(1,2,3,4,6,11)

O L A F  -  1 4

ROLL FRITTO, GAMBERO ARGENTINO, AVOCADO, HOT MAYO,
TERIYAKI, CIPOLLINA
(1,2,3,4,6)

K  C A M I G N A N O  -  1 5

GAMBERO TEMPURA, AVOCADO, SALMONE SCOTTATO,
MANGO, HOT MAYO
(1,2,3,4)

Y A S U O  -  1 6

FUTOMAKI

N A G A T O  -  1 8
ANGUILLA, AVOCADO, PHILADELPHIA, SALMONE FLAMBATO,
MAIONESE, PISTACCHIO TOSTATO, KATSUOBUSHI, TERIYAKI
(1,3,4,7,6,8)

8 pezzi

HOT MAKI 8 pezzi
C O T T I  E  S C O T T A T I





U N A  D O L C E  C O N C L U S I O N E

I  N O S T R I  D E S S E R T  S O N O
A R T I G I A N A L I  E  P E N S A T I  P E R
U N I R E  G L I  I N G R E D I E N T I  T I P I C I
G I A P P O N E S I  A L L E  T E C N I C H E
C O N T E M P O R A N E E .

L A  L O R O  P R O G E T T A Z I O N E  E
C R E A Z I O N E  È  S T A T A
R E A L I Z Z A T A  I N
C O L L A B O R A Z I O N E  C O N  I L
P A S T R Y  C H E F  N I C O L A
B A M B O Z Z I



TRIS DI MOCHI (BIGNET DI PASTA DI RISO DOLCE) RIPIENI DI
GELATO AL COCCO, CIOCCOLATO E MANGO
(-)

M O C H I  -  7

NAMELAKA AL COCCO CON MORBIDO RIPIENO ALL’ANANAS
E LIME, RICOPERTA DA UN CROCCANTE GUSCIO AL
CIOCCOLATO FONDENTE
(5,7,8)

C O C O N U T  -  9

DESSERT AL CUCCHIAIO CON LEMON CARD, GELATINA ALLA
FRAGOLA, CRUMBLE INTEGRALE AL SALE MALDON E GRANITA
ALLO YUZU
(1,3,7)

Y U Z U  -  8

SNEAKERS SU STECCO CON SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO,
CARAMELLO AL MISO E ARACHIDI RICOPERTO DA
CROCCANTE CIOCCOLATO AL LATTE
(3,5,6,7,8)

M I S O  -  9

C O P E R T O 2,5

C A F F È  E S P R E S S O
C A F F È  E S P R E S S O  D E C A F F E I N A T O
O R Z O

1,5
1,5
1,5

A C Q U A  P A N N A  0 , 7 5 M L
A C Q U A  S A N  P E L L E G R I N O  0 , 7 5 M L

3
3

C O C A - C O L A  V E T R O
G I N G E R  B E E R

3
2,5

DESSERT



S A K E
J U N M A I  G I N J O  -  H A K U T S U R U  -  1 4
l u c i d a t u r a :  6 0 %  -  v o l :  1 4 , 5 %  -  3 0 0 m l

J U N M A I  G I N J O  -  K I Z A K U R A  -  1 4
l u c i d a t u r a :  6 0 %  -  v o l :  1 2 %  -  3 0 0 m l

D A I  G I N J O  -  H A K U T S U R U  -  1 3
l u c i d a t u r a :  5 0 %  -  v o l :  1 5 , 5 %  -  1 8 0 m l

C O C K T A I L
S P R I T Z  -  6
H U G O  S P R I T Z  -  6
A M E R I C A N O  -  6
N E G R O N I  -  6

S A P P O R O  B L A C K  L A B E L  3 3 C L  -  4  
J a p a n  -  v o l :  4 , 7 %

K I R I N  I C H I B A N  L A G E R  -  4
J a p a n  -  v o l :  5 %  

B I R R E  I N  B O T T I G L I A

G I N

R O K U  G I N  -  9
J a p a n

J I N Z U  -  1 0
J a p a n

H E N D R I K ' S  -  9
S c o t l a n d

B O M B A Y  L O N D O N  D R Y  -  8
U n i t e d  K i n g d o m

G I N  M A R E   -  8
I t a l y

s e r v i t o  c o n  t o n i c a  A c q u a  B r i l l a n t e

V I N O  A L  C A L I C E  -  5 / 7

DRINK LIST



LISTA ALLERGENI

SOSTANZE O PRODOTTI CHE POSSONO
PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE
(ALLEGATO || REG. UE 1169/2011)

1 GLUTINE
2 CROSTACEI E DERIVATI
3 UOVA E DERIVATI
4 PESCE E DERIVATI
5 ARACHIDI E DERIVATI
6 SOIA E DERIVATI
7 LATTE E DERIVATI
8 FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
9 SEDANO E DERIVATI
10 SENAPE E DERIVATI
11 SEMI DI SESAMO E DERIVATI
12 ANIDRIDE SOLFOROSA
13 LUPINO E DERIVATI
14 MOLLUSCHI E DERIVATI




