Menu Il Cavaliere Gourmet
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Il ristorante di VITERBO offre 59 diversi portate e bevande sul menu ad un costo medio di 15 €. |l ristorante,
situato all'interno di un resort, offre un'esperienza culinaria di alta qualita. Non mancano le critiche riguardanti i
prezzi troppo alti rispetto alle porzioni servite. Tuttavia, la cucina gourmet si distingue per la qualita delle
preparazioni e la varieta della carta dei vini. Il personale € gentile e attento. L'atmosfera e tranquilla e elegante,
con spazi interni ed esterni ampi e ben curati. Un'esperienza da ripetere, consigliata anche per la posizione
incantevole del resort.
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Menu Il Cavaliere Gourmet

Vegetariana

FAGIOLI VERDI

Cotolette

COTOLETTA

Antipasti E Insalate

ANTIPASTO

Salse

SALSA

Pesce
SPIGOLA

Pizza, Piccola A 26Cm

LAZIALE

Pane
BAGUETTE

Zuppe E Insalate

INSALATA MISTA

Pasta a Mano

PACCHERI ALL'AMATRICIANA

| nostri primi
ZUPPA DI CAVOLO NERO

Le Nostre Zuppe

ZUPPA DI SEDANO, RAPA E PORRO

Gustoverde

ZUPPA DI FARRO CON CASTAGNE E
PORCINI

Contorni

VERDURE GRIGLIATE
PATATE AL FORNO O FRITTE
VERDURE RIPASSATE

Categoria Di Ristorante
DESSERT

VEGANO

MEDITERRANEO

ITALIANO

Ingredienti Utilizzati
GRlEy. FAGIOLI
&8 FUNGHI

a2 CARAMELLO
OLIVE

Dessert

BROWNIE AL CIOCCOLATO CON SFERA
DI GELATO ALLA VANIGLIA E
ALBICOCCHE CARAMELLATE

CHEESECAKE Al FRUTTI DI BOSCO
TIRAMISU

SPUMA DI ZABAIONE, CRUMBLE AL
CAFFE E PERA AL RUM E ZAFFERANO

PERA AL VIN BRULE CON CREMA
INGLESE SPEZIATA

Questi Tipi Di Piatti
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Vengono Serviti

PANINI
PANE
ANTIPASTO
DESSERT
CARNE
PESCARE

Primi

CASERECCE AL RAGU BIANCO DI
LEPRE, CREMA DI PECORINO E 15€
CRUMBLE ALLO ZENZERO

LOMBRICHELLI VITERBESI AL
RAGU DI BATTUTO DI MANZO 16 €
LOCALE

GNOCCHI ALL'ORTICA CON RANA
PESCATRICE, ZUCCHINE E | SUOI 16 €
FIORI CROCCANTI E POMODORINI

TONNARELLO MANTECATO CON
BURRO, ERBETTE AROMATICHE, ALICI
DEL CANTABRICO E BOTTARGA

LOMBRICHELLO CON GUANCIALE,
CARCIOFI E PECORINO

SPAGHETTONI IN CREMA DI
BARBABIETOLA ROSSA, SPECK E
RICOTTA SALATA

TAGLIATELLE CON CIME DI RAPA,
CREMA D'AGLIO NERO E PANE
CROCCANTE AL CACAO

MEZZEMANICHE CACIO, PEPE E
TARTUFO

Secondi Piatti

GUANCIA DI MANZO CBT AL BAROLO
CON PURE

FILETTO DI MANZO CON SPINACINI E
FONDO BRUNO

CARRE DI MAIALINO COTTO A

BASSA TEMPERATURA, SALSA AL
FINOCCHIETTO SELVATICO, 16 €
CONFETTURA ALLE MELE E CHIPS

DI PATATE

FILETTO DI MANZO PORCINI E

PATATE 16¢€
MILLEFOGLIE DI BUFALA,
ZUCCHINE ALLA SCAPECE, 16 €

POMODORINI SECCHI E
SBRICIOLATA DI TARALLI

SPALLA DI AGNELLO CBT, IL SUO
RISTRETTO E FINOCCHIO ALLA
LIQUIRIZIA CON PATATE AL
FINOCCHIETTO

PETTO DI FARAONA RIPIENO CON
SALSICCIA E NOCCIOLE DELLA TUSCIA
CON FONDO CHIARO ALLO ZAFFERANO
CON PATATA ROSTI

BACCALA CONFIT IN VARIAZIONE DI
TOPINAMBUR E LA SUA MAIONESE

Antipasti

TAGLIERE DI SALUMI DEL SALUMIFICIO
“COCCIA SESTO” E FORMAGGI DE
“L’AZIENDA AGRICOLA SENSI” CON
COMPOSTE DI FRUTTA

TORTINO DI RICOTTA E FINOCCHI CON
CREMA DI GORGONZOLA

PIZZETTE FRITTE CON MORTADELLA AL
PISTACCHIO, BURRATA E GLASSA AL
BALSAMICO

UOVO POCHE SU FONDUTA DI
PARMIGIANO E FUNGHI PORCINI

CARPACCIO DI MANZO CON TARTUFO
NERO SCORZONE E STRACCIATELLA DI
BUFALA

CROSTINI DI POLENTA AL NERO DI
SEPPIA CON BACCALA MANTECATO AL
FINOCCHIETTO

TORTINO DI VERZA FARCITO CON
PATATE E PORCINI SU VELLUTATA 13€
DI POMODORO
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TAGLIERE CON SALUMI TIPICI E VENTAGLIO DI SALMONE COTTO
FORMAGGI DI CAPRA 16 € SOTTO SALE, CUBO DI ANGURIA, 15 €
ACCOMPAGNATI CON MOSTARDA VERDURINE CROCCANTI E

Al POMODORI VERDI CITRONETTE ALLA MENTA

Il Cavaliere Gourmet

Strada Procoio 6, 01100, Italia, Orari di apertura:

VITERBO, Italy Lunedi 07:30-00:00
Martedi 07:30-00:00
Mercoledi 07:30-00:00
Giovedi 07:30-00:00
Venerdi 07:30-00:00
Sabato 07:30-00:00
Domenica 07:30-00:00

Fatto con Piatti
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