
Menu Memorabilia
Via Archimede, 8, Agrate Brianza 20864, Italy, AGRATE BRIANZA

La carta di Memorabilia di AGRATE BRIANZA include 35 piatti. In Mediamente i piatti o bevande sul menù
costano circa 18 €. Le categorie possono essere visualizzate nel menù in basso.
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Pasta
PICI 18 €

Antipasti
VERDURE GRIGLIATE 6 €

Insalata
INSALATA MISTA

Portata Principale
POLPO ALLA BRACE 18 €

Al Forno*
PATATE AL FORNO 6 €

Antipasto
SASHIMI DI RICCIOLA 18 €

Contorni
VERDURE COTTE AL VAPORE
SECONDO DISPONIBILITÀ 6 €

Secondi di Terra
TAGLIATA DI ANGUS 24 €

Dessert
TORTA PASQUALE NAPOLETANA 10 €

TORTINO 12 €

Piatti Vegetariani E
Vegani
TORTINO DI MELANZANE E PATATE,
PESTO DI BASILICO 12 €

ASPARAGI CON QUINOA, CREMA DI
CANNELLINI E TRITO DI MENTA
FRESCA

15 €

SPAGHETTI INTEGRALI CON RAGÙ
DI SEITAN, ZUCCHINE E
POMODORINI

15 €

CESTINO DI NOODLES DI RISO CON
MELANZANE E PEPERONI E CREMA
DI CARCIOFO

15 €

Primi
RISOTTO AI 5 POMODORI CON
GAMBERO ROSA 20 €

PICI DI PASTA FRESCA CON RAGÙ
DI LEPRE , MELANZANE A
FUNGHETTO E PECORINO
TOSCANO DI PIENZA

18 €

RAVIOLO RIPIENO AL PARMIGIANO
REGGIANO DOP CON RADICCHIO
ROSSO IN DUE COTTURE

15 €

LINGUINE GERARDO DI NOLA
VONGOLE VERACI, BOTTARGA DI
MUGGINE, POMODORINO GIALLO E
TARALLO CAMPANO

20 €

RISO CARNAROLI SCOTTI
INVECCHIATO 18 MESI, 5 COTTURE
E TIPOLOGIE DI POMODORI,
TARTARE DI GAMBERO ROSA,
MENTA E LIMONE – (MINIMO PER 2
PERSONE)

20 €

TAGLIOLINO DI PASTA FRESCA
ARTIGIANALE SANTAMBROGIO* E,
BURRO AFFUMICATO AL FIENO
CON CONF. DI 10 GRAMMI DI
CAVIALE BAERII PRUNIER OGNI
DUE PERSONE

30 €

Secondi Piatti
MAIALINO DA LATTE SARDO
COTTO SECONDO ANTICA RICETTA
OGLIASTRA CON MIRTO, TIMO,
MENTA, ROSMARINO E
ZAFFERANO

28 €
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FILETTO DI CERVO ALLA GRIGLIA
CON SALSA AL BARBARESCO,
SPUGNA VERDE YOGURT AL
RAFANO

28 €

ENTRECOTE DI ANGUS SELECTION
ARGENTINA 250 GR 28 €

GRIGLIATA DI PESCE
“MEMORABILIA” SECONDO
PESCATO DEL GIORNO, INSALATA
LIQUIDA DI SCAROLA, CIALDA DI
PATATE VIOLA

30 €

BACCALÀ AL CARTOCCIO CON
OLIVE TAGGIASCHE, POMODORO
DATTERINO, PREZZEMOLO, AGLIO
ROSSO E LAMELLE DI PATATE
VIOLA

28 €

FILETTO DI ROMBO CHIODATO* AL
FORNO IN CROSTA DI ERBE
AROMATICHE, CREMA INGLESE
ALLO SCALOGNO

26 €

PER INIZIARE
TAGLIATELLA DI
SEPPIA DEL SALENTO
*CON AMARENE DI
MODENA IGP OLIO
“MILLEANNI”

18 €

BIS DI TARTARE 50GR. DI
GAMBERO ROSSO DI
SICILIA**CIALDA DI PISTACCHIO
EMULSIONE ALLO ZENZERO E
LAMELLE DI DAIKON, TARTARE
80GR DI TONNO PINNA GIALLA*
FINGER LIME, SPUMA DI ANICE
STELLATO, OL

22 €

CARPACCIO DI POLPO, BURRATINA
DI BUFALA DI ANDRIA, CRUMBLE
DI NDUJA DI SPILINGA,
CORIANDOLO DI PEPERONE
CRUSCO DI SENISE, OLIO
“MILLEANNI” E CEDRO DI SICILIA

20 €

POLP 18 €

PETTO D’OCA AFFUMICATO , PAN
BRIOCHE , CIPOLLA DI TROPEA,
ARANCIA E MELISSA

18 €

CULATELLO DI ZIBELLO, PERA ALL’
ACETO BALSAMICO, ROBIOLA
ALLA MAGGIORANA E NOCI

15 €

MAGATELLO DI VITELLO
SELECTION MARINATO CON OLIO
“MILLEANNI”, FUNGHI, TARTUFO
NERO ESTIVO, SONCINO E PESTO
DI RUCOLA

20 €

SELEZIONE DI SALUMI:
CULATELLO, SALAME
CREMONESE, MORTADELLA DI
CINGHIALE E LARDO DI
PATANEGRA

15 €
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OSTRICHE TRE GUSTI 15 €

Memorabilia
Via Archimede, 8, Agrate Brianza
20864, Italy, AGRATE BRIANZA

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Lunedì 12:00-15:00
Martedì 12:00-15:00
Mercoledì 12:00-15:00
Giovedì 12:00-15:00
Venerdì 12:00-15:00
Sabato 19:30-00:00
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