
Menu Locanda Case Bortot
Via Pra De Luni, 60, BELLUNO, Italy

+442071994300

La carta di Locanda Case Bortot di BELLUNO contiene circa 30 diversi pietanze e bevande. Mediamente
paghi circa 14 € per un piatto / bevanda. Il ristorante La Locanda Case Bortot è il luogo ideale per scoprire la

tradizione culinaria veneta in un ambiente accogliente e caratteristico. Situato nel borgo di Bolzano Bellunese,
famoso per i suoi tesori storici, il ristorante offre piatti tipici come ravioli casunziei e gnocchi con fonduta di

gorgonzola, reinterpretati in chiave creativa. Con una terrazza che regala uno splendido panorama, La Locanda
Case Bortot è un vero gioiello da non perdere.
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Bevande Calde
CAFFÈ

Aggiunte
COPERTINA 5 €

Categoria Di Ristorante
ITALIANO

Contorni
PATATE AL FORNO DELL’AZ. AGR.
“ELISA” DI SOSPIROLO 6 €

FUNGHI CHAMPIGNON TRIFOLATI
DELLA SOC. AGR. “MENIN” DI TISOI 6 €

VINO DELLA CASA ROSSO E
BIANCO DELL’AZ. AGR. “DE BACCO”
DI FELTRE 1/4 L.

5 €

Secondi Piatti
PICANHA DI MANZO BELLUNESE
ALLA GRIGLIA /HG 9 €

IL MATTARELLO: 21 €

SPEZZATINO DI CAPRIOLO ALLA
BIRRA DOLOMITI DOPPIO MALTO
DELLA BIRRERIA PEDAVENA

18 €

PANCIA DI MAIALE GLASSATA
DELLA MACELLERIA GAZZI DI
CESIO

17 €

POLLO COME UNA VOLTA: 16 €

FORMAGGIO ALLA PIASTRA DELLA
LATTERIA DI TISOI 12 €

COSTICINE DI MAIALE
TENERISSIME DELL’ALLEVAMENTO
GANZ DI SEDICO IN SALSA
LEGGERMENTE PICCANTE

18 €

FILETTO DI TROTA SALMONATA
DELL’AZ AGR “SCHIOCCHET” DI
LENTIAI

23 €

Antipasto
RADICCHIO DI TREVISO IN
AGRODOLCE, SFOGLIA DI PANE
CROCCANTE, MELE E SPECK
DELLA MACELLERIA “GAZZI” DI
CESIOMAGGIORE

14 €

FILETTO DI BACCALÀ COTTO A
BASSA TEMPERATURA CON
POMODORINI CONFIT E CIALDE DI
MAIS DELL’AZ. AGR.“CORDEVOLE”
DI SEDICO

15 €

CREMA DI FAGIOLI GIALET
DELL’AZ AGR “FIOR DEI PARADISI”
DI PONTE NELLE ALPI CON TROTA
DELLE DOLOMITI IN DUE VERSIONI,
MARINATA E AFFUMICATA

18 €

FRICO FRIULANO AL PIAVE IN 3
STAGIONATURE CON SALSA AI
PEPERONI

13 €

FUNGHI CHAMPIGNON FRITTI
DELLA SOC. AGR. “MENIN” DI TISOI
CON MISTICANZA

12 €

TARTARE (130GR)TAGLIATA AL
COLTELLO DI MANZO BELLUNESE
CON FIORI

17 €

TAGLIERE DI SELVAGGINA E
FORMAGGI: 21 €

VELLUTATA DI ZUCCA E PORCINI 14 €

Portata Principale
CASERECCE DI GRANO ARSO AL
RAGÙ DI CORTILE
(ANATRA,CONIGLIO E POLLO)
DELL’AZ AGR “EL PUNER” DI
FELTRE E POLVERE DI CAFFÈ
D’ORZO DELL’AZ AGR “LA
FIORITA” DI CESIOMAGGIORE

15 €

RAVIOLI DI PASTA AI MIRTILLI
RIPIENI DI CAPRIOLO ALLA BIRRA 15 €

BIGOLI ALL’ORZO DELLE VALLI
BELLUNESI 15 €
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GNOCCHI DI PATATE VIOLA
DELL’AZ AGR “ELISA” DI
SOSPIROLO SU FONDUTA DI
STRACCHINO E SPECK
CROCCANTE

15 €

RAVIOLI ALLA FARINA DI PERE
RIPIENI DI FORMAGGIO 15 €

CARBONARA MONTANARA: 15 €

FETTUCCINE CON SPEZZATINO DI
CINGHIALE 15 €

BIGOLI AL NERO DI SEPPIA CON
RAGÙ DI BACCALÀ, CIPOLLA DI
TROPEA IGP, POMODORINI CONFIT

15 €

Locanda Case Bortot
Via Pra De Luni, 60, BELLUNO,
Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Lunedì 12:00-00:00
Martedì 12:00-00:00
Mercoledì 12:00-00:00
Giovedì 12:00-00:00
Venerdì 12:00-00:00
Sabato 12:00-00:00
Domenica 12:00-00:00
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