Hibachi Fusion Menu

https://menuweb.menu
2715 Grandview Ave, 27408, Greensboro, US, United States
(+1)3367637516 - https:/lwww.hibachifusionga.com

The menu of Hibachi Fusion from Greensboro includes 17 dishes. On average the dishes or drinks on the
menu cost approximately $7.3. You can view the categories on the menu below. Hibachi Fusion presents a
mixed dining experience, where highlights and disappointments coexist. While some customers rave about its
flavorful dishes, like the standout General Tso's chicken and coconut shrimp, others express dissatisfaction over
portion sizes and food quality, noting chewy steak and gummy rice served on disposable plates. Service
inconsistencies also surfaced, with incidents leading to feelings of disrespect. However, those who order takeout
report timely delivery and flavorful meals. Despite the variance in experiences, the restaurant maintains a clean
atmosphere and a proactive staff, making it a recommended spot for casual dining when in the area.



https://menuweb.menu/restaurants/greensboro/hibachi-fusion/m/full-menu
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Menu Parravicini Restaurant Wine Bar i

Insalate

INSALATA VERDE

Pasta

RAVIOLI

Portate Principali

LASAGNE

Antipasti E Insalate

ANTIPASTO

Pesce
SALMONE AFFUMICATO

Vino
BOTTIGLIA DI VINO

Pizza - Junior @ 22Cm

LOMBARDA

Zuppe E Insalate

INSALATA MISTA

Third Course

TORTINO DI MELE DELLA VALTELLINA O
TAGLIO AL “BRAULIO”

Per i piu piccoli
NUGGETS DI POLLO FATTI IN CASA CON
PATATINE FRITTE

sy

PIATTO

COSTOLETTE D'AGNELLO ALLA
SCOTTADITO CON SCALOGNI
GLASSATI ALL'ACETO BALSAMICO
E PURE

GUANCIA DI VITELLO CON PURE 19 €

21€

| Formaggi Della
Valtellina

DEGUSTAZIONE GRANDE
DEGUSTAZIONE PICCOLA

Le Insalate E Le Zuppe

MINESTRONE DI VERDURE
VALTELLINESI

INSALATA PARRAVICINI CON VERDURE
MISTE, POLLO CBT, UOVO SODO, SALSA
ALLO YOGURT E E CROSTINI DI PANE DI
SEGALE

E Con Il Dolce Un Calice
Di...

L’ECRU PASSITO TERRE SICILIANE IGT
MOSCATO D’ASTI DOCG

Portata Principale
PIZZOCCHERI VALTELLINESI
PIZZOCCHERI 11 €
SPAGHETTI O PENNE AL POMODORO

Antipasto

CROSTONE DI POLENTA CON
FONDUTA E PORCINI

CuBI DI SALMONE AFFUMICATO
CON PANZANELLA DIVERDUREE 11€
MAIONESE AL CAPRINO

11€



Menu Parravicini Restaurant Wine Bar

SGOMBRO IN OLIO COTTURA AL

BLOODY MARY e

Categoria Di Ristorante
ITALIANO

DESSERT

MEDITERRANEO

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
PANE

INSALATA

CARNE

PASTA

| Primi

RISOTTO CARNAROLI (RISERIA LA PILA
COTTO IN BRODO DI FIENO,
FORMAGGIO DI MALGA, MOSTARDA DI

FICHI E CARCIOFI FRITTI (MIN. 2
PORZIONI (CAD.

MEZZI PACCHERI CON RAGU DI
CINGHIALE, CASTAGNE E PERLAGE DI
TARTUFO NERO

LASAGNETTE CASERECCE ALLA
RUCOLA, GORGONZOLA PICCANTE SU
PUREA DI CANNELLINI

SPAGHETTI FRESCHI AL NERO DI
SEPPIA, CALAMARETTI MEDITERRANEI,
POMODORINI GIALLI E POLVERE DI
BOTTARGA DI MUGGINE

TORTELLONI CACIO E PEPE CON
CRUDITE DI GAMBERI

| Dessert Fatti In Casa

MOUSSE ALLO YOGURT BIANCO CON
SALSA AL CARAMELLO SALATO E
FRUTTA SECCA TOSTATA

CREME BRULEE ALLO ZAFFERANO CON
GELATO AL MANGO FATTO IN CASA

TORTINO DI MELE SU CREMA DI LATTE
VALTELLINESE

TAGLIO AL BRAULIO

BAVARESE AL CIOCCOLATO FONDENTE
CON CUORE CREMOSO ALLE
CASTAGNE

Dessert

TIRAMISU
CREME BRULEE
BISCOTTI

TORTINO DI MELE SU SALSA ALLA
VANIGLIA

FONDENTE AL CIOCCOLATO CON
SALSA AL PISTACCHIO

MOUSSE ALLO YOGURT CON
FRAGOLE FRESCHE

6€
6€

6€

| Secondi

POLPO ARROSTO, CIME DI RAPA AL
PEPERONCINO DOLCE E CREMA DI
TOPINAMBUR

FILETTO DI BRANZINO PANATO ALLE
ERBE RIPIENO DI CODE DI GAMBERI,
VELLUTATA DI POMODORO NERO E
BOUQUET DI CAVOLFIORI

TAGLIATA DI MANZO CON PATATE
SALTATE AL ROSMARINO

PETTO D’ANATRA, SALSA AL RIBES,
CIOCCOLATO BIANCO E BABY VERDURE

FILETTO DI MANZO, PATATE FONDENTI E
FONDO BRUNO

COSTOLETTE DI CERVO GLASSATE AL
NEBBIOLO E POLENTINA DI FARINA DI
STORO

FILETTO DI MAIALINO ALLA BIRRA
SCURA, LARDO CROCCANTE E TAROZ
VALTELLINESI



Menu Parravicini Restaurant Wine Bar

Antipasti

SCIATT SU LETTO DI INSALATA VERDE
CON BRESAOLA DELLA VALTELLINA

SCIATT SU LETTO DI CICORINO

SALMERINO CBT, CREMA DI ZUCCHINE E
MENTA, TERRA DI OLIVE NERE E
FREGOLA SARDA CROCCANTE

CRUDO DI PARMA 24 MESI DOP “AL

NATUREL” SALUMIFICIO PELIZZIARI,
MORBIDO DI CAPRA E FOCACCIA Al

CINQUE CEREALI

FAGOTTINO DI VERZA RIPIENO DI
TOMINO TIEPIDO, PASTA KATAIFI E
PORCINO PIASTRATO

SALMONE AFFUMICATO CON LEGNO DI
FAGGIO, MAIONESE AVOCADO E LIME,
CAVOLO CINESE CON UVETTA E PINOLI

FANTASIA DI SALUMI SELEZIONATI CON
GIARDINIERA DI VERDURE FATTA IN
CASA

CARPACCIO DI MANZO, SENAPE A
L’ANCIENNE, SEDANO E SCAGLIE DI
GRANA PADANO RISERVA 20 MESI

Ingredienti Utilizzati
CARNE DI MAIALE

PESTO
VERDURE
FORMAGGIO
ANATRA
TORTELLINI
FUNGHI
MANGO

Bevande

_ BEVANDE
%Gid ACQUA PEJO 0,50 L
! VINO AL CALICE (PROPOSTE
DI GIORNATA) (DA)

BIRRA IN BOTTIGLIA “DOLOMITI” PILS -
FABBRICA DI PEDAVENA 0,33 L

BIRRA IN BOTTIGLIA FORST 00 SENZA
ALCOOL 0,33 L

BIRRA ARTIGIANALE VIOLA - BIONDA
LAGER 0,75 L

BEVANDE (DA)
ACQUA PEJO 0,75 L
CAFFE (DA)

Parravicini Restaurant Wine Bar

Piazza Parravicini, 1, Tirano I- Orari di apertura:
23037, Italia, TIRANO, Italy Sabato 06:00-23:00
Domenica 11:30 -14:30 18:00-

23:00

Lunedi 11:30 -14:30 18:00-23:00
Mercoledi 06:00-23:00

Giovedi 06:00-23:00

Venerdi 06:00-23:00

Fatto con Piatti



https://piatti.menu/

