Menu Papylla

https://piatti.menu
Via Ferrarese 164, BOLOGNA, Italy

La carta di Papylla di BOLOGNA contiene circa 66 diversi piatti e bevande. In media paghi circa 9 € per un
piatto / bevanda.



https://piatti.menu/restaurants/bologna/papylla/m/completo-menu
https://piatti.menu/restaurants/bologna/papylla

Menu Papylla

Insalata

INSALATA MISTA

Carne

FILETTO DI MANZO Al FUNGHI
PORCINI

Dolci
TIRAMISU AL CAFFE

Al Forno*
PATATE AL FORNO

Digestivi

FOUR ROSES BOURBON WHISKEY

Whisky

CHIVAS REGALE

Vino
CALICE DI VINO BIANCO

Pasta Grande

NORVEGIA

Vino Spumante

PROSECCO VALDOBBIADENE
DOCG

Vini Rossi

SANGIOVESE CENTURIONE
FERRUCCI

24 €

6€

5€

6€

7€

16 €

20 €

18 €

Spirits

WHISKY DI JACK DANIEL'S

Frutta / Fruit

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA

DIGESTIVI

MOLTO VECCHIO

Liqueur
DISARONNO

Liquor

WHISKY IRLANDESE JAMESON
Likiery

JAGERMEISTER

Scotch

TALISKER

Pinsa Romana
LA BOLOGNA

Amaro
BRAULIO

Liquori

UNICUM

Amari
FERNET/BRANCAMENTA

6€

6€

5€

5€

6€

5€

8€

12 €

5€

5€

5€



Menu Papylla

Cognac and Other Fine
Cordials

CURVOISIER 5€
ALKOHOLISCHE
GETRANKE

LIQUIRIZIA 5€

Digestivi E Alcolici

RUM ZACAPA23 8€

Pizza Alla Canapa Sativa

ANNIVERSARIO 7€
| Non Fritti!
CIME DI RAPA 6 €

Distillati - Vermouth E
Digestivi
VECCHIO AMARO DEL CAPO 5€

| Nostri Burgers

VEZBURGER 20 €

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti

PIZZA

Bevande Alcoliche

VECCHIA ROMAGNA 5€
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC 20 €

Contorni
VERDURE GRIGLIATE 8 €
PATATE FRITTE 5¢€

Secondi Piatti

TAGLIATA DI RAZZA ROMAGNOLA
IGP DELL'APPENNINO CENTRALE 22 €
AZIENDA BOVINITALY DI FORLI

COTOLETTA ALLA BOLOGNESE

PROSCIUTTO CRUDO E PANNA 16 €

Grappe
GRAPPA POLI BARRICATA 5€
POLI SECCA MORBIDA 5€

Stirata Alla Romana

Z10 BELLO (CONSIGLIATA PER 2
PERSONE)

BIANCO ROSSO E VERDONE
(CONSIGLIATA PER 2 PERSONE)

28 €

22 €

Antipasti

PARMIGIANA DI MELANZANE CON
SALSA DI POMODORO
yMOZZARELLA DI BUFALA E
PARMIGIANO REGGIANO

10 €

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI

CON PIADINA 16¢€

BURRATA

Primi Piatti
HOME MAD‘E TAGLIATELLE WITH
MEAT RAGU SAUCE FROM THE

SFOGLIA MATTA LABORATORY OF
RIMINI

14 €

GREEN LASAGNA OF THE
BOLOGNESE TRADITION FROM
THE SFOGLIA MATTA LABORATORY
OF RIMINI

13 €



Menu Papylla

TORTELLINI IN BRODO DI PASSERINA I.G.T. CANTINE TOLLO 16 €
14 €
CAPPONE
PECORINO CANTINE TOLLO IL.G.T. 16€
. TORMARESCA CHARDONNAY IGT
Wishey & Rum PUGLIA 15¢€
SCOTCH OBAN 14 ANNI 8¢€ FALANGHINA DEL BENEVENTANO
COGNAC REMY MARTIN 8¢ boc
J&B RARE SCOTCH WHISKY 5€
Bevande
birre GRAN MARNIER 8¢€
ACQUA 1 LITRO
FRANZISKANER WEISS BIER50CL 5€ NATURALE 2¢
MESSINA 0.20 CL 4€ ACQUA 1/2 LITRO e
MESSINA 0.40 CL 6€ NATURALE
GUINNESS 33 CL 4€ FANTA IN LATTINA 33 CL 3€
COCA COLA IN LATTINA 33 CL 3¢
Vini Bianchi ACQUA 1/2 LITRO FRIZZANTE 1€
BORTOLOTTI VALDOBBIADENE g€ ACQUA 1 LITRO FRIZZANTE 2€
PROSECCO DRY 375ML VENABREA 33 CL Ae
FALANGHINA DEL BENEVENTANO ¢ .
DOC 375 CL
Via Ferrarese 164, BOLOGNA, Orari di apertura:
Italy Lunedi 12:30-14:30

Martedi 12:30-14:30
Mercoledi 12:30-14:30
Giovedi 12:30-14:30
Venerdi 12:30-14:30
Sabato 12:30-14:30
Domenica 12:30-14:30

Fatto con Piatti
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