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Via Milano, 20, Saragano, Italy
+393316894369 - https:/lwww.aethoshotels.com/saragano/ceci-restaurant/

La carta di Ceci di Saragano include 45 piatti. In Mediamente i piatti o bevande sul menu costano circa 23 €.
Le categorie possono essere visualizzate nel menu in basso. |l ristorante offre un'atmosfera incantevole e una
location mozzafiato, ma il servizio sembra essere un punto critico. | piatti, pur eccellenti come le tagliatelle al
tartufo e il vino Sagrantino, scontano ritardi e personale inesperto. Nonostante una gestione che sembra al
momento affrontare sfide post-pandemia, la cucina é di alta qualita, con sapori avvolgenti. Gli ospiti apprezzano
I'esperienza complessiva, ma auspicano una maggiore attenzione al servizio per mantenere standard elevati.
Alla fine, il potenziale per un'esperienza culinaria memorabile € palpabile, ed & motivo di speranza per un futuro
migliore.


https://piatti.menu/restaurants/saragano/ceci/m/completo-menu
https://piatti.menu/restaurants/saragano/ceci

Menu Ceci

Bevande A|CO|iChe ARTICHOKES, CHICORY, PECORINO ,, .
CHEESE AND BLACK TRUFFLE

VINO ROSSO
ROCKET, LETTUCES AND e
TOMATOES

Pasta

RAVIOLI Primo Piatto

L PAPPARDELLE WITH BROAD 16 €

Spunt|n| BEANS AND “RIGATINO” POWDER
RABBIT RAGU TAGLIOLINI, THYME

BRUSCHETTA , ,
LEMON AND CARDAMOM 18¢€
SPINACH RAVIOLI WITH LEMONY

Bevande RICOTTA, CONFIT TOMATO SAUCE 18 €

BOTTIGLIA DI ACQUA 3¢
Questi Tipi Di Piatti

Antipasti E Insalate Vengono Serviti

ANTIPASTO 543 PESCARE

. . PASTA

Antipasti - Starter SPAGHETT]

CARPACCIO
Second Course

Bevande Calde ROASTED JERUSALEM

CAFFE ARTICHOKES, ONIONS AND
ARTICHOKES, TRUFFLED 20 €
HOLLANDAISE SAUCE AND CRISPY

Pane BARLEY

SeLEcrion of aREAS,

HOMEMADE FOCACCIA, LOCAL 3¢

ORGANIC OLIVE OIL VEAL BEEF GRILLED ON WOOD,
VEGETABLES AND ROMESCO 30 €

] [ ] ] SAUCE

Categoria Di Ristorante SLOW COOKED MAGRET

ITALIANO POLENTA, BRUSSEL SPROUTS 22 €
AND ORANGE SAUCE

VEGETARIANO
On Request (48H)

Insalate q
WOOD ROASTED STUFFED

POKE BOWL WITH TRASIMENO LOCAL GUINEA FOWL AND SIDE 105 €

BEANS, CASTELLUCCIO LENTILS, 14¢€ DISHES

CARROTS, MANGO AND AVOCADO
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WOOD ROASTED FIORENTINE BEEF

AND SIDE DISHES €/100 G) re
WOOD ROASTED STUFFED LOCAL ,
PIGEONS AND SIDE DISHES

WOOD ROASTED LOCAL RABBIT .
AND SIDE DISHES

WOOD ROASTED LOCAL CHICKEN ,

AND SIDE DISHES

Ingredienti Utilizzati

N FRUTTI DI MARE
POMODORO

CARNE DI MAIALE

LOCAL CHEESES, HONEY AND

HOMEMADE SEASON JAM 14€
TIRAMISU, CHOCOLATE SAVOIARDI 9¢
BISCUITS AND AMARETTO

ASSISI'S LAVANDER“CREME g€
BRULEE”

“CALLEBAUT” CHOCOLATE MI-CUIT 9¢
WITH HAZELNUT ICE-CREAM

TARTUFO

Antipasti

ROASTED VEGETABLE GAZPACHO 18 €

AND PRAWN TARTAR WITH LIME
BEEF TARTAR, HORSERADISH,

ZUCCHINE ITALIAN CRISPY BREAD AND 21€
POMPELMO LOCAL EGG YOLK
SAUTE ASPARAGUS WITH 14e
TRUFFLE SAUCE
Dessert
CHARCUTERIE BOARD WITH 16 ¢
= SORBETTO SELECTION OF LOCAL “SALUMI”
MIX OF “PIZZOTELLE” 14 €
ARTICHOKES, PECORINO AND e
WILD MINT BRUSCHETTA

Via Milano, 20, Saragano, Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Martedi 19:00-22:30
Mercoledi 19:00-22:30
Giovedi 19:00-22:30
Venerdi 12:00-14:30
Sabato 12:00-14:30
Domenica 12:00-14:30
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