Menu |l Capriccio

https://piatti.menu
PIAZZA SAN BERNARDO 6, MANERBA DEL GARDA, ltaly
+39365551124

Il ristorante di MANERBA DEL GARDA offre 21 diversi portate e bevande sul il menu a un prezzo medio 34 €.
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Menu Il Capriccio

Frutti Di Mare Portate Principali
CALAMARI SPAGHETT'ORO ALL’ASTICE 30
BRETONE E LIME (DAL 1970)
Riso TAGLIATELLINE Al PESCI DI MARE,
ERBE AROMATICHE E BOTTARGA 20 €
RISOTTO DI TONNO
LA PASTA DEL CAPRICCIO “DALLA . .
. . PENTOLA AL PIATTO”
Antipasti E Insalate
ANTIPASTO IR ST
Primi Piatti
N . SPAGHETT'ORO ALL’ASTICE
Menu Degustazione SRETONE E LIME 30€
ZUPPETTA DI FRUTTI ROSSI MARINATI TAGLIATELLINE Al PESCI DI MARE, 20 €
AL MOSTO COTTO, GELATO AL LATTEE
MERINGA FIAMMATA EVERGREEN ITALIANO... 15 €
Antipasti - | Crudi Ingredienti Utilizzati
OSTRICHE FRANCESI 4€ SALMONE
FORMAGGIO
Categoria Di Ristorante PARMIGIANA
ITALIANO
MEDITERRANEO Portata Principale
SPAGHETTONE ALL’'ASTICE
st NG DAt BRETONE E LIME (PIATTO STORICO 40 €
Questi Tipi Di Piatti DAL 1965) (
Vengono Serviti PACCHERO, SPUMA DI
POMODORINI GIALLI E SCAMPI 35€
SPAGHETTI SCOTTATI
b RAVIOLI DI PASTA FRESCA AL
RAGU DI CORTILE, SALSA AL 20¢
Specialita TALEGGIO E TARTUFO NERO
P PREGIATO DI NORCIA
INSALATA RICCA DI PESCI E 35 € SPAGHETTI LAVANDA E
CROSTACEI ROSMARINO, GAMBERI ROSSI E 35¢€
MORMORA SU SALSATONNATA, . BURRATA DI BUFALA
SPINACINI ED UOVA DI SALMONE RISO CARNAROLI MANTECATO
ALLO CHAMPAGNE E RICCI DI 35¢€
SGOMBRO, SALSA CARPIONE E
VERDURE CROGCANTI 18 € MARE (MIN. 2 PERSONE)

RISO CARNAROLI MANTECATO AL
FORMAGGIO BAGOSS 36 MESI E 35€
ZAFFERANO (MIN. 2 PERSONE)



Menu Il Capriccio

Secondi Piatti

FILETTO CON OSSO, RIDUZIONE AL

MARSALA E PUREA DI PATATE

GAMBERONE BLU MARINATO AL
MISO, PATATA SCHIACCIATA ED
EMULSIONE Al CROSTACEI

QUAGLIA LACCATA E FARCITA
ALLA RIDUZIONE DI TARTUFO
NERO PREGIATO DI NORCIA

SCAMPI APERTI IN FORNO, AGLI
AROMI DEL GARDA E MAIONESE
ESPRESSA

SCAMPI AL NATURALE APERTI IN

TARTAR DI DENTICE AL

FORNO CON MAIONESE ESPRESSA

BRANZINO AL SALE €/HG

PESCATO DI LENZA, BURRO ALLE
ALGHE, MITILI, TACCOLE RIPIENE
LINGOTTO ALLO ZAFFERANO

RICCIOLA, CREMA DI CAROTE
CARAMELLATE E FUNGHI

PESCATO D’AMO GRATINATO
ALL'OLIVA, SALSA ALLA BUZARA
DI CROSTACEI

Antipasti

POLPO GRIGLIATO, CREMA DI
PATATE E UOVA DI TROTA

CORIANDOLO
45 € BURRATA
GRANDE CRUDITA DI
50 € MARE: OSTRICA,
CROSTACEI, CARPACCI
E TARTARE
35 € PRIMO PIATTO
POLPETTINE DI CALAMARO AL
NERO, MAIONESE DI ASPARAGI E
40 € SALVIA FRITTA
CRUDITA DEL MARE
34 € OSTRICHE FRANCESI CAD
5¢ TAGLIATELLINA DI CALAMARO,
FINOCCHIO E STRACCIATELLA DI
BURRAT
E 35¢€

POLPO GRIGLIATO, CREMA DI
PATATE ACIDA ED UOVA DI TROTA

25 € UOVO A BASSA TEMPERATURA,
PATATA E CAVIALE

SALMONE FONDENTE, TAHINA,

35¢€ MELA ED ARIA DI MENTA
PARMIGIANA DI MELANZANE
(PIATTO STORICO DAL 1965)
20 €

15€

50 €

16 €

49 €
6€

30€

30€

32€

30€

25€

Il Capriccio

PIAZZA SAN BERNARDO 6,
MANERBA DEL GARDA, Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Lunedi 12:30-15:00 -
Mercoledi 12:30-15:00 g
Giovedi 12:30-15:00
Venerdi 12:30-15:00
Sabato 12:30-15:00
Domenica 12:30-15:00
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