
Menu Just Cavalli Milan
Torre Branca, Via Luigi Camoens, Milano, Italy
+39392311817 - http://justcavallimilano.com/

Su questa sito web trovi il menu completo di Just Cavalli Milan di Milano. Attualmente sono disponibili 73
menù e bevande. Ingredienti selezionati e marchi di eccellenza per una cucina di alta qualità dove lo chef, più

che un cuoco, è un sarto del gusto. Ricama, piatto dopo piatto, un ricco menu à la carte di specialità
internazionali e ricette della più alta tradizione italiana. Mentre nel lounge la fantasia va in scena, con una

selezione esclusiva di piatti eclettici e cocktail di alto contenuto creativo.
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Pasta
LINGUINE

Primi
CLASSICA PARMIGIANA DI MELANZANE

Bevande
BEVANDE

Riso
RISOTTO

Tè
ZEN

Al Forno
PARMIGIANA DI MELANZANE

Specialty Coffee
AMERICANO

Şampanya Kokteylleri |
CHAMPAGNE
COCKTAILS
CHAMPAGNE JULEP

Cocktails / Signature
MOJITO FRANCESE

Trabocco Signature
Cocktails - To-Go
MILANO MULO

Non Categorizzato
STRUZZO GILLARDEAU

Cocktail
BLUBERRY ROYAL

CAVALLI ORANGE

Vegetariana
PUNTARELLE, OLIO, LIMONE E
ACCIUGHE DEL CANTABRICO CON
CROSTINI E BURRO SALATO DI ISIGNY

PATATINE FRITTE , GORGONZOLA E
MASCARPONE

CARCIOFI FRESCHI E PARMIGIANO
REGGIANO DI BUFALA

Dessert
BRANZINO A PIACERE

MOUSSE AL CIOCCOLATO

TORTA DI FORMAGGIO

Italian's Tradition
CAPRESE DI BURRATA CAVALLI STYLE

CLASSICO RISOTTINO GIALLO
MILANESE CON OSSOBUCO DI VITELLO

FRITTURINA DI CALAMARETTI SPILLO IN
SALSA AGRODOLCE AL MANDARINO
SICILIANO

Just Cavalli Exclusive
Cocktails
MELON CAIPIROSKA

LONDON BEIJING

HAUSBRANDT-TINI
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Main Course - Fish
TAGLIATA DI TONNO ROSSO DI
CARLOFORTE, CHIMICHURRI AL
POMODORO CAMONE E CIPOLLA
CARAMELLATA

SCAMPONI SICILIANI AL SALE DELLE
HAWAII

FILETTO DI TRIGLIA, CARCIOFI FRESCHI,
CAPPERI, OLIVE TAGGIASCHE E BISQUE
DI CROSTACEI

GRIGLIATA MISTA, DI CROSTACEI E
PESCATO DEL GIORNO

Categoria Di Ristorante
DESSERT

ITALIANO

MEDITERRANEO

SBARRA

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
ARAGOSTA

CARNE

ANTIPASTO

POLLO

Main Course - Meat
FILETTO DI CHIANINA GRILL IN
TAVOLETTA AL SALE ROSA
DELL'HIMALAYA E GIARDINETTO DI
VERDURE

COSTATA TOMAHAWK, CON SALE ROSA
DELL'HIMALAYA ACCOMPAGNATA DAI
CONTORNI DELLO CHEF

TRADIZIONALE COTOLETTA ALLA
MILANESE CON PATATE STICK

NEW ZEALAND COSTOLETTE
D'AGNELLO, PATATA ALLE ERBE E
MARMELLATA BIO DI LAMPONI

POLPETTE CASERECCE AL FILETTO DI
FASSONA E POMODORO FRESCO

Ingredienti Utilizzati
POMODORI

PARMIGIANA

FUNGHI

CIOCCOLATO

MOZZARELLA

Primo Piatto
RISOTTO AI FUNGHI PORCINI, CREMA DI
BUFALA E NOCCIOLE TOSTATE

SPAGHETTI N°5 AL POMODORO FRESCO
E BASILICO

PACCHERI, CON PORCINI E SCAMPI DEL
MEDITERRANEO

GNOCCHETTI DI PATATA VIOLA, BURRO,
SALVIA E BOTTARGA DI MUGGINE

RISOTTINO ACQUERELLO CON
ARAGOSTA DI SARDEGNA E CAVIALE
OSCIETRA

TAGLIOLINI FRESCHI AL TARTUFO
BIANCO D'ALBA

CAPPELLETTI ALLA SPIGOLA,
BRODETTO DI CROSTACEI, GAMBERI
ROSSI E CAVIALE DI SALMONE
GORBUSCHA

LINGUINE DI GRAGNANO E ASTICE BLU
BRETONE (RICETTA DI ROBERTO
CAVALLI)

Antipasti
ACCIUGHE

TARTARE DI TONNO
SICILIANO CAVALLI STYLE
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CATALANA DI ASTICE, POMODORINI,
SEDANO E CIPOLLA DOLCE DI TROPEA

TARTARE DI CHIANINA, TARTUFO
BIANCO E PERLAGE ALL'ACETO
BALSAMICO DI MODENA

SIGNATURE CAVALLI STYLE (SELEZIONE
DI TARTARE E PESCE CRUDO DEL
GIORNO)

PATANEGRA JOSELITO CON PANE
CALDO AL POMODORO

TIEPIDO DI MARE, SCAMPI, GAMBERI,
CALAMARI E POLPO CON OLIO EVO E
LIMONE

ANTIPASTI DELLA TRADIZIONE ITALIANA

TARTARE DI SALMONE, RISO AL SALTO,
AVOCADO E JALAPENOS

Principali
OSTRICHE KYS MARINE

TARTARE DI SCAMPI E RICCIOLA CON
CAVIALE OSCIETRA CAVALLI STYLE

PLATEAU ROYALE DI KING CRAB
DELL'ALASKA

CAVIALE IRANIANO CASPIAN IMPERIALE
CON CROSTINI AL BURRO DI NOCCIOLA
SERVITO CON SHOT DI ROBERTO
CAVALLI VODKA

PLATEAU ROYALE DI CROUDITE E
PESCATO DEL GIORNO

CARPACCIO AL GAMBERO ROSSO DI
SICILIA, OLIO DEL GARDA E ZEST DI
LIMONE DI AMALFI

POLPO DEL MEDITERRANEO,
POMODORINI, PATATE, OLIVE
TAGGIASCHE E PESTO GENOVESE

TAGLIERINI CACIO, PEPE E CAVIALE
OSCIETRA

UOVO POCHE' CREMA AL PARMIGIANO
REGGIANO E TARTUFO BIANCO D'ALBA

Just Cavalli Milan
Torre Branca, Via Luigi Camoens,
Milano, Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Domenica 20:00-23:45
Lunedì 20:00-23:45
Martedì 20:00-23:45
Mercoledì 20:00-23:45
Giovedì 20:00-23:45
Venerdì 20:00-23:45
Sabato 20:00-23:45
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