Menu Alla Villa Fini

https://piatti.menu
Riviera Martiri Della Liberta, 27, DOLO, Italy
+393941423333

La carta di Alla Villa Fini di DOLO include 62 portate. In media i portate o bevande sul menu costano circa 21
€. Le categorie possono essere visualizzate nel menu in basso. Il ristorante Alla Villa Fini offre piatti del territorio
di terra e di mare, con particolare attenzione alla stagionalita del prodotto e a rivisitazioni ideate dagli chef. |
fratelli D'Orfeo propongono lavorazioni "fatte in casa”, dalla pasta fresca al gelato, e una carta dei vini studiata
per abbinare al meglio i piatti. Inoltre, serate dedicate al tartufo e al bollito su prenotazione. Durante la stagione
estiva, e possibile cenare all'aperto sotto la luce della luna. Ideale per cene intime, serate con amici e ogni tipo di
celebrazione. Lo staff &€ a disposizione per consigliarvi al meglio.
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Menu Alla Villa Fini

Salse

MAIONESE

Antipasti - Starter

CARPACCIO

Dolce

MOSCATO DI PANTELLERIA, DONNA

FUGATA 6€

Vino
CHIANTI

Primo Piatto

BATTUTA DI MANZO CONDITA CON OLIO,
SALE, PEPE E TARTUFO BIANCO
PREGIATO

Second Course

“UOV0O40” SU PUREA DI ZUCCA,
CRUMBLE SALATO E TARTUFO BIANCO
PREGIATO

Third Course

SPAGHETTO FELICETTI CACIO E PEPE
DI SICHUAN, ZESTE DI LIMONE E PESTO
DI FAVE

Fourth Course

RAVIOLI ALLO ZAFFERANO CON
RIPIENO DI OSSOBUCO DI VITELLO, IL
SUO JUS E TARTUFO BIANCO PREGIATO

Sixth Course

UNA DOLCE SORPRESA

Degustazione “Villa Fini
Experience”

L'IDENTITA DI VILLA FINI IN UN
VIAGGIO DI 10 PROPOSTE TRA 100 €
MARE E TERRA (PER PERSONA)

Set Menu 24€ €24

ACQUA E CAFFE

Categoria Di Ristorante
ITALIANO

Ingredienti Utilizzati

GAMBERETTO

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti

PESCARE

Bevande Alcoliche

APEROL
APEROL SPRITZ

Vini Dolci
RECIOTO DELLA VALPOLICELLA,

BENNATI 6¢

BAROLO CHINATO, MARCHESI DI
BAROLO, MARCHESI DI BAROLO

MOSCATO DI TRANI, TORRE VENTO 6 €
VENDEMMIA TARDIVA “MANZONI

5€

BIANCO”, ITALO CESCON 6€
| Nostri Dolci
DOLCE INCONTRO TRA 10 €

CIOCCOLATO E LAMPONE
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SELEZIONE DI FORMAGGI
ACCOMPAGNATI DA CONFETTURE 15€
DI NOSTRA PRODUZONE

IL NOCCIOLATO 10 €

MILLE FOGLIE CON PERA AL VINO
DOLCE E CREMA CHANTILLY ALLE 10€
FAVE DI TONKA

USIMARIT 10 €
“PECCATO PER LA MELA” 10€

Le Nostre Proposte Con |l

Tartufo Bianco Pregiato

FILETTO DI MANZO CON IL SUO
JUS, PATATE, VERDURE DI
STAGIONE E TARTUFO BIANCO
PREGIATO

SUPREMA DI FARAONA RIPIENA
ALLA VENETA, PATATE VIOLAE 40 €
TARTUFO BIANCO PREGIATO

TAGLIOLINI VECCHIA MANIERA,
FONDUTA DI PARMIGIANO E 30€
TARTUFO BIANCO PREGIATO

RISOTTO CON PRIMIZIE DEL
SOTTOBOSCO E TARTUFO BIANCO 30¢€
PREGIATO

TARTARE DI MANZO CONDITA OLIO
E SALE CON TARTUFO BIANCO 30€
PREGIATO

UOVO DI QUAGLIA, FONDUTA DI
PARMIGIANO E TARTUFO BIANCO 30€
PREGIATO

40 €

Portata Principale

TAGLIOLINI ALL’ALGA SPIRULINA,
GRANCHIO PORRO E RIDUZIONE DI 19 €
CROSTACEI

SPAGHETTINO FELICETTI, SCAMPO
TIEPIDO, PEPERONCINO E CAVIALE

RAVIOLI NERI ALLO STOCCAFISSO
CON VONGOLE VERACI E 18 €
KATSUOBUSHI DI TONNO

25€

RISOTTO CON OSTRICHE DI
BRETAGNA, RAPA ROSSA E
BOTTARGA DI MUGGINE

CALAMARATA TRAFILATA AL
BRONZO CON CAPPELUNGHE E
FASOLARI IN CASSOPIPPA

I NOSTRI BOTTONI DI PATATE
RIPIENI DI ORTICHE CON RAGOUT
DI MASORINO

TAGLIOLINI CON CRUDO DI PARMA
E CARCIOFINI

TAJERIN VECCHIA MANIERA CON
BATTUTO DI MASORINO

Antipasti
ACCIUGHE

| “UOVO40” SU PUREA DI
/ ZUCCA MARINA E
CRUMBLE SALATO

SPUMA DI PATATE CON
POLPETTINE IN UMIDO OPPURE
PRIMIZIE DI STAGIONE

MI SONO SCOTTATO LA LINGUA

BATTUTA DI MANZO CON UOVO
MARINATO, SPUMA DI SENAPE E
CHIPS DI RISO EURO

SE LA SEPPIA

TARTARE DI TONNO IKEJIME CON
SOIA, AVOCADO E GELATO Al
RICCI DI MARE

LINGOTTINO DI MARE CAVIALE

BACCALA’ALLO ZAFFERANO IN
SPUMA DI PATATE E CAVIALE

NUDO E CRUDO DI PESCE CON OLlII
ESSENZIALI DI NOSTRA
PRODUZIONE

Dessert

CARRE’ DI AGNELLO AL
ROSMARINO E MENTA CON PATATE
E VERDURE DI STAGIONE

18 €

16 €

15 €

13 €

15€

15€

14 €

15 €

17 €

18 €

20 €

22 €

20 €

28 €

21€
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VARIAZIONE DI
PICCIONE, PRUGNE E
MELA

—  CUORE DI FILETTO DI
BUE CON ZAFFERANO
E NOCI, VERDURE DI
STAGIONE E PATATE

SUPREMA DI FARAONA RIPIENA
ALLA VENETA E PATATE VIOLA

SELEZIONE DI BOLLITO DI CARNE

TRANCIO DI BRANZINO
BRUSCHETTATO, PATATE VIOLA E
CARPACCIO DI BARBABIETOLA DI
CHIOGGIA

25€

25€

20 €

21€

23 €

FILETTO DI ROMBO IN PELLE
CROCCANTE CON PETALI DI
CIPOLLA E PATATE

ANGUILLA NOSTRANA COTTA CON
LIMONE E ALLORO SU SPUMA DI
PATATE E RIDUZIONE DI
CABERNET E BOTTARGA DI
MUGGINE

OVRA SCOTTATA SU CACIUCCO
LEGGERO CON COZZE, OLIVE E
POMODORO IN CONFIT

L’ASTICE SI FAIN TRE

SELEZIONE DI FORMAGGI
ACCOMPAGNATI DA CONFETTURE
DI NOSTRA PRODUZIONE

TIRAMISU

23 €

21€

22 €

37€

15€

Alla Villa Fini

Riviera Martiri Della Liberta, 27,
DOLO, Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Lunedi 12:00-14:30
Mercoledi 12:00-14:30
Giovedi 12:00-14:30
Venerdi 12:00-14:30
Sabato 12:00-14:30

Domenica 12:00-14:30
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