
Menu Terrazza Nove
Viale Matteotti, Milano Marittima 48015, Italy

La carta di Terrazza Nove di Milano Marittima include 148 portate. In media i portate o bevande sul menù
costano circa 41 €. Le categorie possono essere visualizzate nel menù in basso.
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Bevande Analcoliche
CAFFÈ 3 €

Frutti Di Mare
POLPO E ORZO

Insalata
INSALATA MISTA

Pollo
POLLO ALL'ANANAS 6 €

Menù
GINSENG 3 €

Portata Principale
PACCHERO ALL'ASTICE 28 €

Primi Piatti
PENNE AL POMODORO E BASILICO 10 €

Alla Griglia – Dalle 18:00
PICANHA 19 €

Ron
ZACAPA X.O. 18 €

Secondi Di Mare
TAGLIATA DI TONNO 24 €

Menu Misto
CARPACCIO DI SALMONE 19 €

Coffees & Teas
CAFFÈ AMERICANO 3 €

Brandy & Cognac
REMY MARTIN CARLOS PRIMERO 8 €

Caffetteria
CAFFÈ DECAFFEINATO 3 €

Nuestros Cortes
COSTOLETTE 21 €

Parrilla Argentine Style
MEDAGLIONE DE LOMO 28 €

Antipasti Del Ristorante
Canne Al Vento
(Appetizers)
OSTRICHE CAD 4 €

Dalla Sfoglina
SPAGHETTO NERO CACIO PEPE E
TONNO 19 €

Il Dolce In Terrazza
COPPA TIRAMISÙ ESPRESSA 8 €

Piatti Di Pesce / Frutti Di
Mare
GAMBERI ALLA GRIGLIA 22 €

Pesce–Antipasti Di Mare
CARPACCIO DI TONNO 21 €
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Pasta
TAGLIATELLE ALLA ROMAGNOLA 12 €

AL FORNO

Primi
CHITARRA ALLE VONGOLE 14 €

CHICCHE DI PATATE 19 €

Antipasti
TONNO TONNATO 18 €

TARTARE COMBO 21 €

Vini Biologici E Vegani
FALERIO PECORINO DOC [COLLI
RIPANI] [MARCHE] 20 €

PASSERINA IGT [COLLI RIPANI]
[MARCHE] 22 €

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
PASTA

ANTIPASTO

Contorni
VERDURE GRIGLIATE 8 €

PATATE FRITTE 5 €

PATATE ALLE ERBE 6 €

Bevande
CAFFÈ CORRETTO 4 €

SUCCHI DI FRUTTA 5 €

CAFFÈ D'ORZO 3 €

Dessert
MILLEFOGLIE 8 €

CREME BRULÉE 8 €

BUDINO DI PANE 7 €

Vini Rosati
LAGREIN ROSÈ [TRAMIN]
[SUDTIROL – ALTO ADIGE] 28 €

GIARDINO SANTA CRISTINA
[ANTINORI] [TOSCANA] 24 €

12 E MEZZO ROSATO DEL
SALENTO [SALENTO] 20 €

Amari & Liquori
SAMBUCA LUCANO MONTENEGRO 5 €

JAGERMEISTER FERNET BRANCA 5 €

BAYLES AMARETTO DI SARONNO 5 €

Crudita' Di Mare
KERMESSE DI CRUDITÀ 39 €

GAMBERI ROSSI DI MAZARA CAD 5 €

SCAMPI CRUDI CAD 8 €

Il Piatto Principale
IL FRITTO DELLA TERRAZZA 21 €

BRANZINO SUL SALE 26 €

GRIGLIATA DELLA TERRAZZA 29 €

Rum
BACARDI RIS. HAVANA RIS 5 €

BACARDI 8 ANNI HAVANA 7 ANNI 6 €

PAMPERO ANNIV. MATUSALEM 8 €

ZACAPA 23 ANNI 10 €
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Whisky & Whiskey
LAPHROAIG JACK DANIEL’S 6 €

CAOL-ILA 12 ANNI TALISKER 7 €

OBAN 14 ANNI LAGAVULIN 16 ANNI 10 €

CAOL-ILA 18 ANNI 10 €

PER INIZIARE
MAZZANCOLLE ALLE MANDORLE 17 €

POLPO A BASSA TEMPERATURA 18 €

SAUTÈ DI COZZE CERVESI 14 €

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA
PIADINA E SQUACQUERONE 13 €

Al Calice
VINO BIANCO FALANGHINA 6 €

VINO BIANCO GEWURZTRAMINER 7 €

VINO ROSSO SANGIOVASSE
SUPERIORE 6 €

FRANCIACORTA (NOSTRA
SELEZIONE) 8 €

Vini Bianchi Francesi
CHABLIS SAINT PIERRE [ALBERT
PIC] [FRANCIA] 60 €

POUILLY FUMÈ [FRANCIA] 55 €

PIC PER CHABLIS 1’ CRU [ALBERT
PIC] [FRANCIA] 120 €

BARON DEL L [SAGNA] [FRANCIA] 120 €

Vini Bianchi Frizzanti
PIGNOLETTO DOC [TIZZANO]
[EMILIA ROMAGNA] 22 €

PINOT NERO VINIFICATO IN
BIANCO [VANZINI] [OLTRE PO’
PAVESE]

20 €

MULLER THURGAU FRIZZANTE
[CONTI D’ARCO] [TRENTINO] 22 €

PAGADEBIT CAMPI DEL LAGO
[CELLI] [EMILIA ROMAGNA] 18 €

Il Bar In Terrazza
ACQUA PANNA CL 0,75 4 €

ACQUA S.PELLEGRINO CL 0,75 4 €

BEVANDEIN N BOTTIGLIETTA 5 €

COCKTAIL E LONG DRINK 7 €

La Bodega Al Mare
(Qualche Specialità Dal
Nostro Ristorante
Argentino)
EMPANADAS DE CARNE CAD 5 €

EMPANADAS DE POLLO CAD 5 €

EMPANADAS DE CAMARON CAD 5 €

CORTADA DE QUADRIL 22 €

ENTRANIA 26 €

Le Birre Artigianali Cl 0,75
BIRRA VIOLA BIONDA 16 €

BIRRA VIOLA ROSSA 17 €

BIRRA MUSA BIONDA 16 €

BIRRA MUSA ROSSA 17 €

BIRRAMUSA ROSE 17 €

BIRRA SALINAE 16 €

Champagne
MOET CHANDON ROSÈ [FRANCIA] 150 €

MOET CHANDON RESERVE
IMPERIALE [FRANCIA] 120 €
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RUINART BLANC DE BLANC
[FRANCIA] 160 €

PERRIER JOUET ROSÈ [FRANCIA] 160 €

PERRIER JOUET [FRANCIA] 130 €

CRISTAL [FRANCIA] 420 €

KRUG [FRANCIA] 380 €

DOM PERIGNON [FRANCIA] 340 €

VEUVE CLICQUOT PONSARDIN
[FRANCIA] 120 €

LOUIS ROEDERER [FRANCIA] 160 €

Vini Rossi
SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP.
RISERVA [EMILIA ROMAGNA] 38 €

SANGIOVESE DI ROMAGNA SUP.
[EMILIA ROMAGNA] 26 €

LAMBRUSCO OTELLO [CECI]
LAMBRUSCO I.G.T. [EMILIA
ROMAGNA]

24 €

CHIANTI CLASSICO [TOSCANA] 24 €

MORELLINO DI SCANSANO
[TOSCANA] 26 €

NERO D’AVOLA [CUSUMANO]
[SICILIA] 24 €

SYRAH [CUSUMANO] [SICILIA] 26 €

PRIMITIVO [PUGLIA] 20 €

BRUNELLO DI MONTALCINO
[ANTINORI] [TOSCANA] 110 €

TIGNANELLO [ANTINORI]
[TOSCANA] 190 €

Bollicine
FRANCIACORTA BRUT [LE
MARCHESINE] [LOMBARDIA] 38 €

FRANCIACORTA SATÈN [LE
MARCHESINE] [LOMBARDIA] 48 €

FRANCIACORTA ROSÈ [LE
MARCHESINE] [LOMBARDIA] 48 €

CUVÈE PRESTIGE [CÀ DEL BOSCO]
[LOMBARDIA FRANCIACORTA] 58 €

ANNA MARIA CLEMENTI [CÀ DEL
BOSCO] [LOMBARDIA
FRANCIACORTA]

180 €

BELLAVISTA [LOMBARDIA
FRANCIACORTA] 55 €

BELLAVISTA SATÈN [LOMBARDIA
FRANCIACORTA] 95 €

BELLAVISTA ROSÈ [LOMBARDIA
FRANCIACORTA] 98 €

CUVÈE PRESTIGE MAGNUM [CÀ
DEL BOSCO] [LOMBARDIA
FRANCIACORTA]

140 €

BELLAVISTA MAGNUM
[LOMBARDIA FRANCIACORTA] 130 €

FOSS MARAI VALDOBBIADINE
[VENETO] 33 €

FOSS MARAI ROSÈ
VALDOBBIADINE FRIZZANTE
[VENETO]

35 €

Vini Bianchi Fermi
POGGIO FERLINA [CELLI]
TREBBIANO DOC SECCO [EMILIA
ROMAGNA]

18 €

BRON E RUSEVAL [CELLI]
CHARDONNAY [EMILIA ROMAGNA] 24 €

I CROPPI DOCG [CELLI] ALBANO
SECCO [EMILIA ROMAGNA] 18 €

PINOT GRIGIO [TIEFENBRUNNER]
D.O.C. [ALTO ADIGE] 28 €

RIBOLLA GIALLA [MARCO
FELLUGA] [FRIULI VENEZIA GIULIA] 28 €

VINNAE [JERMAN] RIBOLLA
ISONZO [FRIULI VENEZIA GIULIA] 48 €

SAUVIGNON [JERMAN] [FRIULI
VENEZIA GIULIA] 42 €

VINTAGE TUNINA [JERMAN]
SAUVIGNON E CHARDONNAY
AFFINATO IN BOTTE [FRIULI
VENEZIA GIULIA]

110 €
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BLANGE’ [CERETTO] LANGHE
ARNEIS [PIEMONTE] 38 €

ROERO ARNEIS [CORNAREA]
SAPIDO, NERVOSO E FRAGRANTE
[PIEMONTE]

28 €

GRILLO IGT [ALTAVILLA] [SICILIA] 22 €

MULLER THURGAU
[TIEFFENBRUNNER] D.O.C. [ALTO
ADIGE]

26 €

CHARDONNAY [TIEFENBRUNNER]
D.O.C. [ALTO ADIGEINO] 24 €

PINOT BIANCO [ST. MICHAEL-
EPPAN] [ALTO ADIGE] 35 €

GEWURZTRAMINER
[TIEFENBRUNNER] D.O.C. [ALTO
ADIGE]

34 €

SAUVIGNON BLANC
[TIEFENBRUNNER] D.O.C.
SUDTIROL [ALTO ADIGE]

28 €

VERMENTINO DI SARDEGNA LA
CALA REALE [SELLA MOSCA]
AFFINATO IN BOTTIGLIA
[SARDEGNA]

26 €

VERDICCHIO DI JESI [GAROFOLI]
VERDICCHIO CLASSICO SUP.
SECCO [MARCHE]

22 €

CAPICHERA [SARDEGNA] 85 €

FALANGHINA [FEUDI] [CAMPANIA] 26 €

FIANO [FEUDI] [CAMPANIA] 28 €

GRECO DI TUFO [FEUDI]
[CAMPANIA] 28 €

DONNA FUGATA [ANTHÌLIA]
[SICILIA] 26 €

LA SEGRETA [PLANETA] [SICILIA] 26 €

LUGANA [BULGARINI]
[LOMBARDIA] 29 €
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Terrazza Nove
Viale Matteotti, Milano Marittima
48015, Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Lunedì 19:00 -24:00
Martedì 19:00 -24:00
Mercoledì 19:00 -24:00
Giovedì 19:00 -24:00
Venerdì 19:00 -24:00
Sabato 12:00 -15:00 19:00 -24:00
Domenica 12:00 -15:00 19:00
-24:00
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