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Antipasti E Insalate

ANTIPASTO

Antipasto

TARTARE

L'hamburger

HAMBURGER LEGGERMENTE
AFFUMICATO COTTO A BASSA
TEMPERATURA, UOVO COTTO A 63°,
KETCHUP FATTO IN CASA, IN CESTINO
DI PANE

Miscellaneous

PETTO D'OCA AFFUMICATO,
PARMIGIANO 24 MESI "VACCHE ROSSE"

Le Verdure

ZUPPETTA TIEPIDA DI PANE, FINFERLLI,
ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE DI
MODENA

Il Panino

MOUSSE DI PROSCIUTTO "COTTO IN
CROSTA", CIALDA AL KREN, POLVERE
DI SENAPE

Ingredienti Utilizzati

SALMONE

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti

ANTIPASTO

Contemporaneita

FAGOTTINI DI VERDURE INVERNALI IN
PASTA PHYLLO E CREMA DI CIPOLLE DI
TROPES AL GINEPRO

Il Gambero

GAMBERONI SALTATI, LATTUGA E FINTA
SALSA ROSSA, OLIO FIORROSSO
"BIANCHERA BELICA", SALE DI MALDON
E PEPE

Il Salame All'aceto

SALAME FRIULANO SCOTTATO,
CIPOLLA ROSSA CROCCANTE, POLENTA
E PERLE D'ACETO

Maria Stelvio - Cucina
Triestina

LA JOTA NEL CESTINO DI "CRAUTI" ED
IL MAIALINO COTTO A 72°

Il Filetto Al Brandy

MEDAGLIONI DI FILETTO DI MAIALE,
SALSA ALLA SENAPE E BRANDY,
POMMES DUCHESSE

Il Gulash

ZUPPA DI GULASH AL CUCCHIAIO

La Tagliata Rucola E
Grana

PICANHA DI "RUBIA GALLEGA", PESTO
DI RUCOLA E FLAN AL PARMIGIANO
REGGIANO
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Il Manzo

TOMAHAWK DI SCOTTONA DELLE
ASTURIE, COTTA Al FERRI, CON
FAGOTTINO DI VERDURE IN PASTA
PHYLLO, PATATA VIOLA AL CARTOCCIO,
BURRO ARTIGIANALE, SALE DI MALDON

Lo Stinco

STINCO DI MAIALE DISOSSATO ALLA
BIRRA AMBRATA, PATATA VIOLA AL
CARTOCCIO, BURRO ARTIGIANALE,
SALE DI MALDON

La Pasta

PENNE AL GRANO BIO "SENATORE
CAPPELLI" CON SALMONE COTTO A 52°,
PANNA, ANETO

SPAGHETTI - GRANO BIO "SENATORE
CAPPELLI" - ALL'AMATRICIANA CON
GUANCIALE, POMODORO E CIPOLLA
COTTI SEPARATAMENTE, UNITI E SOPRA
IL PECORINO ROMANO

Categoria Di Ristorante

DESSERT
ITALIANO

La Carne Cruda

TARTARE DI UNA VOLTA, CONDITO ALLA
FRANCESE, CON I CROSTINI ED IL
BURRO ARTIGIANALE

BATTUTA AL COLTELLO DI "RUBIA
GALLEGA"

Le Patate

GNOCCHI ALLA ZUCCA, RIPIENI DI
RICOTTA AFFUMICATA FRIULANA,
BURRO ARTIGIANALE FUSO, SEMI DI
PAPAVERO

PATATA VIOLA AL CARTOCCIO CON
BURRO ARTIGIANALE, SALE DI MALDON

PATATA VIOLA AL CARTOCCIO CON
BURRO ARTIGIANALE

Bistrd 51 Lounge

Via Francesco Crispi, 51/A,
Trieste, Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Martedi 19:00-22:30
Mercoledi 19:00-22:30
Giovedi 19:00-22:30
Venerdi 19:00-22:30
Sabato 19:00-22:30
Domenica 19:00-22:30
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