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Il menù di Cielo E Vino di DAIRAGO include circa 37 diversi piatti e bevande. Mediamente paghi circa 13 € per
un piatto / bevanda. Il Cielo e Vino è un ristorante accogliente e informale situato nei pressi di Legnano, che offre

un'esperienza gastronomica unica dove la cultura del vino si fonde con piatti deliziosi. Ogni portata è
accompagnata dal giusto bicchiere di vino, creando un mix di sapori da assaporare. Dalle proposte tradizionali a
quelle innovative, qui si può gustare la cucina mediterranea in un ambiente allegro e caloroso, perfetto per ogni

serata.
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Antipasti
BURRATA

Gnocchi
GNOCCHI

Antipasti E Insalate
ANTIPASTO

Ingredienti Utilizzati
STRACCIATELLA

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
CARNE

Categoria Di Ristorante
ITALIANO

MEDITERRANEO

Primo Piatto
BLACK SEA RAVIOLI IN THEIR OUN
SAUCE AND DEHYDRATED
TOMATOES

13 €

TAGLIATELLE WITH FRESH SEA
URCHIN AND POWER OF
JAMAICAN PIMIENTO

15 €

GREEN RISOTTO WITH SHRIMP
AND BACON (MIN. 2 PERSON) 12 €

Second Course
CUT OF VACUM BEEF WITH BAKED
POTATO AND MORNAY SAUCE 18 €

THE SEARED DUCK BREAST
SCENTED WITH STAR ANICE WITH
SALAD OF FENNELS AND
RADISHES

17 €

THE VEGETABLE SQUID ON COUS
COUS WITH SEASONAL
VEGETABLES

18 €

Secondi Piatti
IL TENTACOLO DI POLPO
ALL’ANICE STELLATO E LIMONE SU
SOUTÈ D’ASPARAGI E SALSA AI
RAPANELLI

17 €

IL MERLUZZO IN OLIO COTTURA E
AROMI CON CONFETTURA DI
CIPOLLA ROSSA, UVETTA E PINOLI
SU VELLUTATA DI PISELLINI
PRIMAVERILI

16 €

LA COSTINA DI SUINO IBERICO
COTTO A BASSA TEMPERATURA
CON MAIONESE DI NOCCIOLA E
CIME DI RAPA CROCCANTI

18 €

LA SUPREME DI FARAONA COTTA A
BASSA TEMPERATURA,
PROFUMATA AL TIMO E AGLIO,
CON PATATE VIOLA IN VARIE
CONSISTENZE

17 €

LA TAGLIATA DI CUBE ROLL
IRLANDESE SCOTTATA IN GHISA E
LE TACCOLE LEGGERMENTE
PICCANTI

18 €

Dessert
LA TORTA ALLE MANDORLE SENZA
GLUTINE “BISCUITERIE DE
PROVENCE”

9 €

TRILOGIA DI CANNOLI SICILIANI:
RICOTTA, PISTACCHIO,
CIOCCOLATO

6 €

LA BAVARESE AI TRE CIOCCOLATI E
DIAMANTINI FONDENTI 6 €

IL SEMIFREDDO AL LATTE DI
MANDORLE E GANACHE AL
CIOCCOLATO BIANCO

6 €
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LA TORTA CAPRESE CON COULIS DI
FRAGOLE 6 €

Primi
IL RISO VIALONE NANO CON
CREMA DI MELANZANE, ACCIUGHE
DEL CANTABRICO E COLATURA DI
SCAMORZA AFFUMICATA (MIN. 2
PERSONE)

12 €

I TAGLIOLINI ARTIGIANALI AI
TARTUFI DI MARE COTTI A BASSA
TEMPERATURA IN CREMA
DELICATA ALL’AGLIO NERO

15 €

GLI SCIALATIELLI FATTI IN CASA
CON ASCÈ DI TONNO,
PARMANTIER DI PORRI E PAGLIA
FRITTA

13 €

I BERSAGLIERI TRAFILATI AL
BRONZO CON CARCIOFI, SARDE,
FINOCCHIETTO SELVATICO E
CRUMBLE AL PANE DI SEGALE

12 €

GLI SPAGHETTONI DI BENEDETTO
CAVALIERI CON BATTUTO AL
COLTELLO DI CONIGLIO, PESTO DI
ERBE AROMATICHE E OLIVE
TAGGIASCHE

13 €

#UNFUTUROPERAMATRICE CON
SLOW FOOD: SPAGHETTONI
SALTATI AL SAN MARZANO E PEPE
NERO SU CREMINA DI CIPOLLA E
SFOGLIATINE CROCCANTI DI
GUANCIALE

11 €

Antipasto
CRUDITÈS FROM SEA (SUBJECT
TO AVAILABILITY) 13 €

THE WARM CARPACCIO OF
OCTOPUS WIH CRISPY
VEGETABLES IN GREEN TEA

13 €

FLAN OF SPINACH WITH
COULOMMIER FONDUE 12 €

LO SPECK DI CINGHIALE E IL
BUDINO DI LATTE DI CAPRA,
UVETTA E VIN SANTO CON PAN
BRIOCHES TOSTATO

13 €

LA TARTARE DI FILETTO DI MANZO
ALL’ERBA CIPOLLINA E SPUMA DI
SQUACQUERONE ALL’ACQUAVITE
DI PERE WILLIAMS

13 €

IL CARPACCIO DI SALMONE
MARINATO AL SALE ROSA
DELL’HIMALAYA, ZUCCHERO DI
CANNA, AGRUMI E INSALATA DI
QUINOA AL VAPORE E ZENZERO

12 €

L’INSALATINA TIEPIDA DI BACCALÀ
CON CRUDITÈ DI ASPARAGI DI
CANTELLO E RIDUZIONE AL NERO
DI SEPPIA

12 €

LO SFORMATINO DI SPINACI E
PATATE CON FONDUTA DI RICOTTA
FRESCA SARD

11 €
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