Menu Pra Valentini

https://piatti.menu
Str. Plan 4, Selva Di Val Gardena, Italy
+33186995715 - https://lwww.pravalentini.it/

La carta di Pra Valentini di Selva Di Val Gardena include 255 menu. In Mediamente i menu o bevande sul
menu costano circa 29 €. Le categorie possono essere visualizzate nel menu in basso. Il ristorante Pra Valentini
si trova a Selva di Val Gardena, in via Strada Plan 4. Ha ottenuto un punteggio di 80 sullo Sluurpometro, un
raccoglitore di recensioni online. Conosciuto per la sua atmosfera accogliente e informale, € ideale sia per
bambini che per gruppi.



https://piatti.menu/restaurants/selva-di-val-gardena/pra-valentini/m/completo-menu
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Menu Pra Valentini

Insalate

INSALATA MISTA DI STAGIONE 8€

Bevande Analcoliche

TORO ROSSO 5€

Contorni
VERDURE GRIGLIATE

| Classici Tannenbaum

STRA 17 €
Vini

SECCO 15 €
Vino

CHARDONNAY

| Nostri Dolci
PANNA COTTA CON FRUTTI DI

BOSCO re
Aperitivo - Aperitivi

CYNAR 5€
Vini Rossi In Bottiglia
(0,75L)

ROSSO DI MONTALCINO 38 €

Vini, Spumanti E Distillati

JAGERMEISTER 5€

Birre
FRANZISKANER 50 CL 6 €

Te

TE CON RUM 5¢€

Dolci & Dessert

STRUDEL DI MELE

caffé

CAFFE ESPRESSO DECAFFEINATO 2¢€

Red Wines

LAGREIN RISERVA 48 €
aperitivi

S.PELLEGRINO BITTER 4¢€

Cognac
MARTELLO 7€

Combinado de Whisky

BALLANTINE’'S 6€

Coffees & Teas

CAFFE AMERICANO 3€

Grappas

NOSIOLA 34€

DIGESTIVI

VECCHIA ROMAGNA. 5€
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Champagne and

Sparkling Wines

ROEDERER BRUT PREMIER 96 €
Rossi

BLAUBURGUNDER 42 €
WEINE WEISS

KERNER 32 €
SCOTCH WHISKY / IRISH
WHISKEY

J 7€
Red Wines 75c¢l

ORNELLAIA 290 €
ALKOHOLISCHE
GETRANKE

BAILEYS 5€
Aperitives

CAMPARI AMARO 4€
Alpine Cocktails

VIN BRULE 5¢€
SUDTIROL

LAGREIN 27 €
White Burgandy

LES SETILLES BOURGOGNE

BLANC 99 €

Grppa

MORBIDA 6€

BEVANDE CALDE | HOT
DRINKS

LATTE CALDO CON MIELE 3€

WEISSWEINSCHORLE

CAMPARI SPRITZ 6€

Gli "Spesciali”

PAMPERO ANNIVERSARIO 8€

Carta Dei Vini -
Champagne

LAURENT PERRIER “LA CUVEE

BRUT” 80 €
Non Categorizzato

LATTE FREDDO 2€
Antipasti E Insalate
ANTIPASTO

PATATE FRITTE

Vino Rosso

SYRAH 37 €
QUATER VITIS 29 €
Champagne

HENRIOT BRUT ,,SOUVERAIN* 74 €
ROEDERER “CRISTAL” 340 €
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Caffe

CAPPUCCINO 3€
LATTE MACCHIATO 4€
Rose

ROSE H. 27 €
ONDE ROSA 24 €
CIOCCOLATA CALDA CON PANNA 5€
BRULE DI MELA 4€
Piemonte

BARBERA D‘ALBA ,,RUVEI“ 30€
BARBARESCO RISERVA “GALLINA” 72 €
Coffee Bar

CAPPUCCINO DECAFFEINATO 3€
LIMONATA CALDA 3€
Germania

RIESLING ,,BLAUFSCHIEFER* 34 €
ALTE REEBEN 48 €

Contorni Extra Beilagen .
Sides Dishes

WEDGES PATATE DOLCI - WEDGES 5¢€
SALSE FATTE IN CASA: ALIOLIBBQ 2¢€

Carne Pregiata

STINCO DI MAIALE IN SALSA DI
BIRRA DI PROPRIA PRODUZIONE
“MONPIER DE GHERDEINA”,
PATATE ARROSTO E CRAUTI COTTI

25 €

FILETTO DI MANZO “IRELAND” (250
G) CON SALSA AL PEPEVERDEE 35€
PATATE ARROSTO

Vino Orange

PINOT GRIGIO ,,BIANCO 26 €
“KERNER” KALEIDOSCOPE 38 €

Categoria Di Ristorante

VEGANO 14 €
ITALIANO

Pasta

RAVIOLI

PASTA ALLA BOLOGNESE
PAPPARDELLE

Francia

POUILLY-FUME VILLA PAULUS
(SAUVIGNON LOIRE) .

BOURGOGNE ROUGE CUVEE
MARGOT

CHATEAUX CROIX DU RIVAL 59 €

44 €

44 €

Liquori
AMARO MONTENEGRO 5€

MIRTILLO - ALBICOCCA AMARA -
LIMONCINO - NOCCIOLINO - MELA 5€
VERDE - FIOR DI SAMBUCO

SCI DI GRAPPE E LIQUORI MISTI 8/

11 1 GRATIS 42¢€
German Beer

SCHNEIDER WEISSE 50 CL 6 €
AUGUSTINER 50 CL 6 €

FORST 0,0 5€
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Dolci Sour, Barrel Aged, Cider &
STRUDEL DI MELE FATTO IN CASA g€ More
CON VANIGLIA E PANNA )
PIER DLA FERATA 37,5 CL . 9¢
TORTA AL CIOCCOLATO FATTA IN
CASA CON MARMELLATA DI 6€ TROPICAL 37,5 CL 9¢€
ALBICOCCA. WILD LICHTENHAINER 37,5 CL 9¢
CHEESECAKE “YOGURT VIPITENO”
£ L AVPONI 7€ WILD WHITE IGA 9¢
EXTRA PANNA MONTATA 1€ MONASNOPS 10 CL 8¢
Superalcolici Veneto .Lombardia
SAMBUCA se SPUMANTE SOAVE BRUT “ARNEA” 26 €
VALDOBBIADENE PROSECCO
AMARETTO DISARONNO 5¢€ SUPERIORE BRUT 28 €
QUATTRO ROSE 6¢€ MILLESIMATO BRUT
BACARDI 6 € NATURE“TOMBOLA DI PIN” (PINOT 39 €
BIANCO, CHARDONNAY)
. e . . FRANCIACORTA BRUT ‘61" 42 €
Vini Dolci . Sweet Wine
FRANCIACORTA NATURE BRUT
RECIOTO DI SOAVE “VERNUS” 22 € g1 48 €
REFRONTOLO PASSITO 48 €
PASSITO ,COMTESS* 50 € Bollicine . Sparklings
PASSITO ,,BEN RYE* 50 € SPUMANTE EXTRA DRY ROSE
" 29 ¢
SWING
Liquori Con Frutto METODO CLASSICO , ATHESIS* 40 €
FICO CON FRUTTO 5€ BLANC DE ROUGE 43 €
LIQUORE ALL’ALBICOCCA CON e TRENTO DOC “PIANCASTELLO” a0 e
FRUTTO RISERVA BRUT
TRENTO DOC BRUT “GIULIO
PRUGNA CON FRUTTO 5¢€ R Am 340 €
i Tipi Di Piatti TR .
Suest pS Platt Ingredienti Utilizzati
engono erviti SALSICCIA
PASTA SPINACI
PANE FORMAGGIO
CARNE VERDURE

HAMBURGER
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POMODORO
FUNGHI

Veneto

“SOLER ” DE STEFANI.
REFOSCO “KREDA”

RABOSO ,,MALANOTTE*
REFRONTOLO “STEFEN 1624”

VALPOLICELLA CLASSICO SUP.
“MONTEGRADELLA”

VALPOLICELLA RIPASSO SUP.
“REGOLO”

AMARONE DELLA VALP CLAS.
“CORTE BRA”

Toscana

CHIANTI CLASSICO "BROLIO”
CHIANTI RISERVA “NIPOZZANO”
BOLGHERI ,,RUIT HORA*
TOSCANA “INSOGLIO”
»LUCENTE*“

»LE VOLTE“ (MERLOT, CABERNET
SAUVIGNON, SANGIOVESE)

BRUNELLO DI MONTALCINO ,,PIAN
DELLE VIGNE*

Caffetteria

CAFFE ESPRESSO

CAFFE ESPRESSO DOPPIO
CAFFE MACCHIATO .

CAFFE MACCHIATO DECAFFEINAT

CAFFE MACCHIATO D’ORZO -
GERSTENKAFFEE

CAPPUCCINO D'ORZO

26 €
38 €
48 €
95 €

29 €

33€

62 €

30€
39€
38 €
44 €
58 €

40 €

89€

2€
4¢€
2€
2€

2€

3€

CAFFE CORRETTO - GRAPPA, OVO,
BRANDY, FERNET, BAILEYS,
SAMBUCA

Magnum 1,5 L

VALDOBBIADENE PROSECCO SUP.
»RIVE DI REFRONTOLO*

FRANCIACORTA BRUT ,61
MALANOTTE
BLAUBURGUNDER ,,PATRICIA*
LAGREIN “GREIF”

CABERNET, MERLOT ,LOAM*
CABERNET RISERVA

ALCOLICHE

BOMBARDINO - VOV, WHISKY, RUM,
PANNA

LUMBA BUMBA - CIOCCOLATA CON
RUM E PANNA

VOV CALDO CON LATTE E PANNA
TE DEL CACCIATORE

BRULE DI MELA CON LIQUORE
AMARETTO

PUNCH ALL’ARANCIA, AL
MANDARINO O AL RUM

VOV CALDO

CALIMERO - ESPRESSO,
BOMBARDINO, PANNA

Bevande

BIRRA

CAFFE D'ORZO
ANALCOLICHE

ACQUA MINERALE NATURALE O
FRIZZANTE

GINGERINO

44 €

92€
135€
76 €
80 €
140 €
70 €

5€
5€

5€

4€

4€

7€

2€
3€

5€

4¢€
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LATTE CALDO 2¢€ BAROLO 78 €
COCA COLA, FANTA, LIMONATA, TEQUILA 6€
SPEZI, SPUMA ALMDUDLER, SUCCO 5 €
ALLA MELA - 25 40 CL VODKA ASSOLUTA 6€
LATTINE DI COCA COLA, FANTA, COGNAC 7€
LEMONADE, SPRITE, ICE TEA 4€ AMARONE 6e
PEACH LEMON - 33 CL.
AVERNA 5€
SCIROPPO DI LAMPONE O DI se
SAMBUCO - 25 40 CL. FERNET BRANCA 5€
SUCCO DI MIRTILLO, DI ACE, e
D’ARANCIA O D'ALBICOCCA Birra Artlglanale
Grappe VIENNA LAGER 4,6 6€
PP IPA 5,9 7€
GRAPPA BIANCA - GENZIANA - se
GINEPRO - FRUTTI VARI WEIZEN 5,0 6€
GRAPPA “CIRMOLO” 5¢€ RYE ALE 5,0 8€
GRAPPA “ORTICA” 5¢€ SAISON 5,9 8€
GRAPPA “FIENO” 5€ AMBER ALE 5,5 8¢€
GRAPPA “GENZIANA” 5€ KELLER PILS 5,0 5€
GRAPPA “MIELE” 5¢€ WITBIER 4,8 5€
GRAPPA “MIRTILLO 5¢€ SCHWARZBIER 4,8 5€
GRAPPA “RUTA“ 5¢€ SESSION IPA 4,3 5€
GRAPPA “GINEPRO* 5¢€ RYE IPA 6,1 5¢€
GOLD-BARRIQUE 8€ WEST COAST IPA 7,6 5€
Bevande Alcoliche Antipasti
PROSECCO 5¢€ BATTUTA DI SCAMONE
(130G) TAGLIATA A
APEROL SPRITZ 6€ PUNTA DI COLTELLO
CON FOGLIE DI
HUGO 6€ FORMAGGIO DI MOENA
FERNET MENTA 5¢€ D.O.P TUORLO D'UOVO, 19 €
POLVERE DI CAPPERI,
RAMAZZOTTI 5€ RICCIOLI DI BURRO,
CENTRIFUGA DI
AGOSTINO 6€ SENAPE E CHIPS DI

DOM PERIGNON 450 € PANE..
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MISTICANZA DI CAPPUCCIO, MELA
VERDE, CAROTE E TROTA
AFFUMICATA CON SALSAALLO
YOGURT E CUBETTI DI
BRUSCHETTA AL ROSMARINO

CAROSELLO DI VERDURE DI
STAGIONE GRIGLIATE CON
MEDAGLIONE DI TOMINO
PIASTRATO

CARPACCIO DI CERVO CON

EMULSIONE DI CAROTE E ARANCIA

CON POLVERE DI PANE AL CAFFE,
RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA

TAGLIERE DI SPECK ALTOATESINO,

FORMAGGIO LOCALE CON
RAFANO, SERVITO CON PANE

VOLLE FIGO
PUTEGA
BEELA UEIDL
BESCTIALISC
BIVACH 3181M
POLESC

5 DEIC
SCIALAM
DENT
VERDURE GRIGLIATE
PRIMO PIATTO

15€

15€

19€

18 €

18 €
17 €
19€
13 €
16 €
15€
15€
16 €
16 €
8€

Vini Bianchi . White Wine

MULLER THURGAU “GRAUN”
SYLVANER THOMAS

PINOT BIANCO “SCHULTHAUSER”
CHARDONNAY "ALTKIRCH”

CHARDONNAY RISERVA “BURGUM
NOVUM”

PINOT GRIGIO “OPES”
SAUVIGNON “WINKL"
SAUVIGNON “SAXUM”

28 €
36 €
34 €
26 €

42 €

33€
36 €
37€

SAUVIGNON “LAFOA”
GEWURZTRAMINER “SELIDA”
GEWURZTRAMINER “LAFOA”
GOLDMUSKATELLER
RIESLING “STEIN”

BRONNER

~RESERVE DELLA CONTESSA
(PINOT BIANCO, SAUVIGNON,
CHARDONNAY).

PRISSLA (SAUVIGNIER GRIS,
MUSCARIS)

CORONA SEGRETO

AICHBERG (CHARDONNAY, PINOT
BIANCO, SAUVIGNON).

Vini Rossi . Red Wines

VERNATSCH ,,FASS NR.9*
BLAUBURGUNDER “MECZAN”"

BLAUBURGUNDER
“FUCHSLEITEN”"

BLAUBURGUNDER RISERVA
“LINTICLARUS*"

LAGREIN “SCHARFEGG”
LAGREIN ,,MORUS*
LAGREIN ,,STEINRAFFLER
LAMAREIN

MERLOT ,,SIEBENEICH"
MERLOT RISERVA “DJJ”

CABERNET SAUVIGNON
“TURMHOF”

CABERNET “ISTRICE”
CABERNET RISERVA “GRAF”

CABERNET SAUVIGNON RISERVA
“SASS ROA*

~RESERVE DEL CONTE*
(CABERNET, MERLOT, LAGREIN)

41 €
29 €
41 €
28 €
37€
28 €

32€

30€

28 €

46 €

26 €
32€

36 €

70 €

29 €
49 €
58 €
98 €
45 €
69 €

35¢€

38 €
32€

42 €

38 €
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»PALESTINA“ (CABERNET , »SOMA“ (CABERNET , MERLOT 48 €
49 €
MERLOT
MASETTO DUE (TEROLDEGO, 48 €
CABERNET SAUVIGNON)
Str. Plan 4, Selva Di Val Gardena, Orari di apertura:
Italy Lunedi 11:00-15:30

Martedi 11:00-15:30
Mercoledi 11:00-15:30
Giovedi 11:00-15:30
Venerdi 11:00-15:30
Sabato 11:00-15:30
Domenica 11:00-15:30

Fatto con Piatti



https://piatti.menu/

