Menu Officina

https://piatti.menu
Via Porto, 89, Ischia 80077, Italy, ISCHIA

La carta di Officina di ISCHIA include 247 portate. In Mediamente i portate o bevande sul il menu costano circa
26 €. Le categorie possono essere visualizzate nel menu in basso.
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Menu Officina

Bevande Analcoliche

SCHWEPPES 2€
Pizza
PI1ZZA PORTOFINO 12 €

Secondi Piatti

TRANCIO DI RICCIOLA 18 €
Dolci

MARITOZZO 8 €
Frutti Di Mare

SPIEDINI DI FRUTTI DI MARE 15 €
Carne

ENTRECOTE ARGENTINA 28 €
Birra

HEINEKEN 6 €
Tagliere

SELEZIONE DI SALUMI 22 €
Crémant

HENRY CHAMPLIAU 54 €
Pizza - Piccola @ 22Cm
BELVEDERE 8 €

Vini Rossi In Bottiglia
(0,75L)

ROSSO DI MONTALCINO 35€

Bevande

BICCHIERE DI PROSECCO 6 €
Pizza @ 28 Cm

KALIMERA 37 €

Pizza Classica @ 26Cm

GRAN PREMIO 12 €
Bevande Vip

BOMBAY ZAFFIRO 6 €
Birre

TENNENT 6 €
Pasti

SOAVE 29 €
weiss

LEFKOS 38 €
Bubbles

CUVEE BRUT 70 €
Whites

WILLM 50 €
Sparkling

POL ROGER BRUT 120 €
Bourbon

SEGALE DI SEGALE 12 €
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Mare

DUETTO DI POLPO E RICCIOLA

American Whiskey
JIM BEAM RYE

Aperitivo

MALFY GRAPEFRUIT

Hot Grinders
MOTORE

Whisky & Bourbon

JACK DANIEL'’S FIRE

Liquor

CLUB CANADESE

Postres Caseros

TIRAMISU DI PAN DI STELLE

Temaki #2

TARTARE DI RICCIOLA

Agave

YUU BAAL MEZCAL

Spritz

50 SPECIAL

Gin & Tonics

SABATINI GIN

15€

6€

10 €

12 €

8€

10 €

7€

16 €

10 €

10 €

10 €

gin (4cl)

CLUB DI MOMBASA 8 €
White by the Glass
VERDICCHIO DI MATELICA 27 €
After Dinner

GRAPPA TOSOLINI 6 €
Red by the Bottle

LAVIGNONE 29 €
SCOTCH WHISKY / IRISH
WHISKEY

JAMESON 7€
Rich & Full Bodied

SEGALE DI RITTENHOUSE 12 €

Ladurée Collection Teas

CHERI 10 €
ANTIPASTI /ENTREES
TARTARE DI TONNO ROSSO 14 €
Ca'del Bosco

CUVEE PRESTIGE ROSE 80 €

Ginebras Premium
HENDRICK’S 10 €
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Apollo's Cold Pressed
Juice

KRATOS

Vini Rossi Sud Italia

LAVICO

Bourbon and Rye

BOLLETTINO BORBONE

Liquor pt. 2

LAPHROAIG

Gintoneria
AMUERTE RED

Selezione Dei Vini Al

Bicchiere
BOLGHERI BIANCO

Ginebra - 5¢l
G’VINE FLORAISON

ISLAY SINGLE MALT

LAGAVULIN 16 ANNI

Spiced ( Double)

HENDRICK’S LUNAR

Vini Francesi
BOURGOGNE COTES SALINES

30€

30€

10 €

14 €

15€

26 €

8€

12 €

12 €

48 €

Personal Selections
MANOPOLA CREEK BORBONE 10 €

Rum Pours & Saoco
PAMPERO ANIVERSARIO

(VENEZUELA) 9€
Single Malt Ecossais /
Scottish Single Malts
JOHNNIE WALKER PURE MALT 15 €
Apericena - Gin Tonic
Premium

HENDRICK’S ORBIUM 12 €
Agitati O Mescolati

| FRATI 29 €
Blanc - Vins (75cl)

CHABLIS 44 €
Whisky du Monde 5cl
MAKER’S MARK BOURBON 8 €
Gin Naples Experience
€100

GIN MARE CAPRI 12 €
Vini Rose

VALFORTE ROSE 25 €

Pizza Al Forno 12"

BEEFEATER 6€
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Non Categorizzato MASO MARTINS
L'ILLUSIONISTA 12 € . .

Premium Tonic Waters
Insalate FEBBRE ALBERO INDIANO 3€
INSALATA CESARE 13 € FEBBRE ALBERO MEDITERRANEO 3€
INSALATA DI TONNO 14 € . . .

Vino A Bicchiere
Vini BICCHIERE DI VINO ROSSO 6€
BIANCOLELLA 28 € BICCHIERE DI VINO BIANCO 6€
BROLO CAMPOFIORIN ORO 32¢€ L. . .

Vini Bianchi D’ischia
Burrito VIGNA DEL LUME 40 €
BURRITOS GUACAMOLE 11 € VILLA CAMPAGNANO 40 €
BURRITOS MAIALINO 10 € .

Antipasto
Vino Bianco TARTARE DI MANZO 12 €
ROSA DEI FRATI 29 € TATAKI 16 €
FRASSITELLI 37 € PARMIGIANA DI MARE 10 €
Tequila Dessert
MEZCAL NUESTRA SOLEDAD 10 € CHEESECAKE NUTELLA O FRUTTI DI

BOSCO 7€
TEQUILA PATRONO ARGENTO 10 €

CHEESECAKE AL CARAMELLO g€

. SALATO
Bourbon & Whiskey SBRICIOLARLO e
WOODFORD BURBON 10 €
BUSHMILLS BUSH NERO 12 € Supera|CO|iCi
. NIKKA GIN 12 €

Franciacorta JIM BEAM BORBONE 6€
FERGHETTINA BRUT 50 € BALLANTINE 6 €
AMMONITES 50 €

Portata Principale
Trento Doc VITELLO ALLA GRIGLIA 30 €

ETYSSA 60 € TONNINO 14 €
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RIBS IN SALSA BBQ 18 €
Prosecco

SETAGE 35¢
DORE NATURE 40 €
OSE NATURE ROSE 46 €
Vodka

BELUGA 8¢
ZUBROWKA ERBA DI BISONTE 6€
OCA GRIGIA 8¢€
Campania

PIETRA INCATENATA 45 €
EXULTET 70 €
GIALLO D’ARLES 70 €

Birra Alla Spina

NASTRO AZZURRO 0,2 4€
PERONI GRAN RISERVA 0,2 5€
ACQUA 0,5 3€

Secondi Di Terra E Mare

FILETTO DI MANZO CON FONDO

BRUNO 8¢
TAGLIATA MAIALINO 20 €
GRIGLIATA DI MANZO FIORENTINA 60 €
AL KG (800/900G A BISTECCA)
Bevande Alcoliche
GAVI 32 €
VERMENTINO 28 €
TANQUERAY 6 €

MOSKOVSKAJA 6€

Scotch

JOHNNIE WALKER
NERO

ARDBEG
CAOL ILA
JOHNNIE WALKER BLU

Whisky E Whiskey

HIGH WEST BURBON
HIGH WEST DUBLE RYE

OLD BALLANTUAN “GLENLIVET”

GLEN MORAY “PORTO CASK”

Zingare

ZINGARA “CLASSICA”
ZINGARA DEL PESCATORE
ZINGARA SBAGLIATA
ZINGARA CON TARTUFO

Vini Bianchi D’italia
LUNATIO

GRECHETTO DI TODI

SUOLO 5

FALKESTEIN RIESLING

Whisky
JACK DANIEL'S

JOHNNIE WALKER
ROSSO

CHIVAS REGAL 12 ANNI

MACALLAN AMBRA
GLEN GRANT

10 €

12 €
12 €
32€

15 €
15€
15€
10 €

9¢€
10 €
10 €
12 €

25€
25€
40 €
38 €

6€

6€

8€
14 €
8€
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Agave Spirits

JOSE CUERVO SILVER E REPOSADO 6 €

ESPOLON SILVER REPOSADO
TEQUILA DON JULIO BLACO

COYOTE SOTOL TRIUNFO DEL
DESIERTO

TEQUILA SANGRE DE VIDA
REPOSADO

Analcolici
ZERO EMISSIONI
PASSO-PASSO
COLLAUDO
BOLT&JOINTS
MISCELA

| Fritti

ALI DI POLLO IN SALSA BBQ
PARANZA DI MARE
MONTANARA 4x4

CHIPS DOMENICANA
PATATINA FRITTA RINFORZATA

Antipasti
CAPONATA

CARPACCIO DI MANZO
TEMPURA DI VERDURE
MIMMARELLE

CEVICHE PERUVIANA
POLPETTINA DEL NONNO

Grappe

GRAPPA CAPOVILLA DI PERA
WILLIAMS/MELA ANNURCA

7€
10 €

13 €

23 €

8€
8€
8€
7€
7€

12 €
18 €
14 €
12 €
8€

14 €
12 €
7€
6€
15€
12 €

8€

GRAPPA CAPOVILLA DISTILLATO
DI VINO

GRAPPA BERTA BRIC DE GRAIN 10 €

GRAPPA CASTA 8€
GRAPPA BERTA VILLA PRATO 6€
GRAPPA BONAVENTURA 903 5€

House's Specials

CATALIZZATORE 12 €
CATALITTICA 10 €
TIJUANA-CANCUN (T CA) 12 €
COBLET 10 €
VAI MO* 12 €
INTERCOOLER 10 €
FRIZIONE 12 €
Panini
3 PANINO AL CLUB 14 €
vy P} PUORK BUN 29 €
*Y PORCOBELLO 14 €
PANCETTATO 11€
HAMBURGER DELLA TAZMANIA  11€
ER’ MORTAZZA 10 €
PURPESSA 14 €
N°3 10 €
Vini Rossi
DUCA FEDELE 27 €
CONTE GASTONE 70 €
MEME CHIANTI SUPERIORE 28 €
OTTOBRE ROSSO 28 €
LA VIGNE D’EMILE 50 €
FLYSCH 25 €
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RIBEO

TRE ROVERI

COLLE SALE
MONTEPIAZZO

RISERVA DI COSTASERA

Champagne

BOIZEL

BOIZEL ROSE BRUT

BOIZEL ULTIME

GRAND ROSE BRUT

REMI LEROY

LOUIS ROEDERER

BRUNO PALLIARD BRUT
PIERRE PALLIARD

PAUL BARA BRUT

MARC HEBRART SELECTION
DEUTZ BRUT

MILLESIME VINTAGE BRUT 2010
CRISTAL MILLESIME BRUT 2004

Rum
BRUGAL BLANCO O ANEJO

BACARDI CARTA BLANCA O CARTA

ORO
HAVANA 7 ANJOS (CUBA)

DOORLY’S XO BARBADOS RUM
(BARBADOS)

PAMPERO ORO (VENEZUELA)

CACIQUE EXTRA ANEJO
(VENEZUELA)

CLAIRIN COMUNAL AGRICOLE
(HAITI)

CLAIRIN CASIMIR AGRICOLE
(HAITI)

33€
37€
30€
35€
110 €

100 €
120 €
140 €
120 €
123 €
130 €
130 €
140 €
100 €
110 €
100 €
350 €
600 €

6€

6€

8€

8€

8€

12 €

DILLONS BLANC AGRICOLE
(MARTINIQUE

RHUM DEPAZ “AGRICOLO”
(MARTINIQUE)

THE KRAKEN BLACK SPICED
(BLEND CARIBIAN)

RUM SANTA TERESA 1796
(VENEZUELA)

DIPLOMATICO RESERVA
EXCLUSIVA (VENEZUELA)

RUM DOS MADERAS 5+5
(BARBADOS E SPAGNA)

RUM ZACAPA 23 ANOS
(GUATEMALA)

RUM ZACAPA XO (GUATEMALA)

Gin
BOMBAY SECCO
STELLA DI BOMBAY
TANQUERAY DIECI

KOVAL

HEPPLE

LONDON NF°

ROKU GIN

PLYMOUTH GIN

MARTIN MILLERS

CINQUANTA STERLINE

OLD TOM HAYMAN'’S

BEEFEATER 24

MARCONI 47

IL BOTANICO

GINMARE

GIN ALLO ZAFFERANO

SCIMMIA 47

CROCODILE DEL PROFESSORE

9¢€

10 €

10 €

11€

12 €

20€

8€
6€
10 €
10 €
12 €
16 €
9¢€
9€
8€
10 €
8€
8€
9€
10 €
10 €
10 €
12 €
12 €
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HENDRICK’S NEPTUNIA 12 € 1724 SEVENTEEN TONIC 5€
AMUERTE WHITE 15€
ELEPHANT NO. 1 12 €
PLYMOUTH NAVY STRENGHT 12 €
SABATINI 10 €
SIPSMITH 10 €
NIKKA COFFEY GIN 12 €
ETSU 12 €

Officina

Via Porto, 89, Ischia 80077, Italy, Orari di apertura:

ISCHIA Lunedi 19:30 -23:00
Martedi 19:30 -23:00
Mercoledi 19:30 -23:00
Giovedi 19:30 -23:00
Venerdi 19:30 -23:00
Sabato 19:30 -23:00
Domenica 19:30 -23:00

Fatto con Piatti
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