
Menu Redibis
Via Dell'Anfiteatro, 3, BEVAGNA, Italy

(+39)0742360130,(+39)0742362120 - https://foodie.bio

La carta di Redibis di BEVAGNA include circa 67 diversi menù e bevande. In media paghi circa 17 € per un
piatto / bevanda. Redibis è un ristorante situato a BEVAGNA, in via Dell'Anfiteatro. Con un punteggio di 89 su

Sluurpometro, il locale è apprezzato per la sua atmosfera accogliente e per la varietà di piatti vegetariani
disponibili. Le specialità offerte spaziano dalla cucina italiana e mediterranea alla fusion, adatte sia per il pranzo

che per la cena.

https://piatti.menu

https://piatti.menu/restaurants/bevagna/redibis-2/m/completo-menu
https://piatti.menu/list/76795431/ristoranti-bevagna
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Gnocchi
GNOCCHI

Riso
RISOTTO

Antipasti E Insalate
ANTIPASTO

Antipasto
TARTARE

Piatti Di Manzo
FILETTO MIGNON

Rolls
ZUCCHINE RIPIENE

Bibite
LIMONATA

Vino
BOTTIGLIA DI VINO

Bevande Calde
CAFFÈ

Carni
THE PIGEON 22 €

Specialità Italiane
ARANCINI

Dinner III
SECONDO

Percorso Degustazione A
8 Portate
SECONDO DESSERT

Zuppe
GAZPACHO

ZUPPA DI FUNGHI

Pasta
RAVIOLI

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

Bevande
BEVANDE

BOTTIGLIA DI ACQUA 3 €

Secondi Piatti
DUCK BREAST LACQUERED WITH
HONEY, WILD ROCKET AND RED
ONION OF CANNARA ICE CREAM

28 €

ARROTOLATO DI CONIGLIO
FARCITO CON SUO FEGATO,
COSCIA SCALZATA AROMATIZZATA
CON AGRUMI E SEMI DI
FINOCCHIO, VERDURE CANDITE E
SALSA LEGGERA ALL’AGLIO
DOLCE ARROSTITO

26 €

VARIATION OF LAMB 25 €

VEAL CHEEK MARINATED WITH
RED WINE OF MONTEFALCO,
COOKED AT LOW TEMPERATURE
ON A BED OF WILD CHICORY

25 €
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Vegetariana
LINGUINE MANCINI COTTE IN
ESTRATTO DI BARBABIETOLA
ROSSA SU SPECCHIO DI MELASSA
DI CIPOLLA E GRANELLA DI
PISTACCHIO

18 €

SCOTTATA DI LENTICCHIE DI
CASTELLUCCIO SU PRATO
AUTUNNALE E SALSA HUMMUS

18 €

CREMA DELICATA DI BROCCOLI
CALABRESI PROFUMATI
ALL'AGLIO ORSINO E POLPETTINE
DI QUINOA FRITTE

14 €

ZUPPA DI ROVEJA DI COLFIORITO
E VELA DI PANE TOSTATO 14 €

Categoria Di Ristorante
DESSERT

ITALIANO

SENZA GLUTINE

VEGETARIANO

Antipasti
FIORI DI ZUCCA RIPIENI

ZUCCHINI FLOWERS STUFFED
WITH SOFT CHEESES MOUSSE
WITH CHERRY TOMATOES AND
FRIED CAPER FLOWERS

16 €

MILLEFEUILLE OF AUBERGINES ON
TOMATO COULIS FLAVORED WITH
CINNAMON

13 €

DEEP FRIED ARANCINI OF DURUM
WHEAT STUFFED WITH BEEF IN
CREAM OF TOPINAMBUR AND
FRIED “FRIGGITELLO” PEPPER

20 €

OFFALS OF LAMB WITH TORTA AL
TESTO (TRADITIONAL UMBRIAN
FLAT BREAD)

15 €

UMBRIAN SUSHI 20 €

Portata Principale
FILETTO DI MANZO

STRANGOZZI PASTA OF BREAD
DOUGH SAUTÉED WITH BLACK
TRUFFLE

19 €

HOMEMADE MALTAGLIATI OF
BUCKWHEAT SAUTÉED WITH
WHITE RAGOUT OF ROE DEER ,
VEAL “SFRIZZOLI” AND FLAKES OF
SALTED RICOTTA

18 €

PYRAMIDS OF SEMOLINA
SEMOLINA MIXED WITH TRUFFLE
STUFFED WITH WITH GOAT
CHEESE AND TRUFFLE IN
BEVAGNA HAZELNUT CREAM

20 €

ROVEJA FLOUR DUMPLINGS WITH
PURPLE POTATO HEART ON A
MIRROR OF GOAT FONDUE
FLAVORED WITH LAVENDER AND
AMARETTO PEARLS

18 €

RISOTTO CREAMED WITH LIGHT
PRAWN BISQUE AND VARIATION
OF PRAWNS

20 €

Ingredienti Utilizzati
FORMAGGIO

MANZO

MOZZARELLA

CARNE DI MAIALE

FRUTTI DI MARE

PARMIGIANA

BACON

Dessert
PHYSALIS IN THREE
CHOCOLATES 13 €
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MILLEFEUILLE OF PHYLLO
DOUGHT AND LICORICE MOUSSE,
SOUP OF WILLIAMS PEARS AND
TOASTED HAZELNUTS

12 €

RUSSIAN TALE 14 €

PEACH MELBA .... TRIBUTE TO
MAESTRO ESCOFFIER 12 €

CHICKPEA CRUMBLE AND
HOMEMADE PUMPKIN SEEDS
GELATO WRAPPED WITH BURNED
FRESH MERINGUE AND CINNAMON
POWDER

12 €

PAVLOVA: MERINGA CON SPUMA
DI MASCARPONE AL MARASCHINO
E FRUTTI DI BOSCO SCOTTATI

12 €

MILLE FOGLIE

CANNOLI

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti

CARNE

MINESTRA

AGNELLO

ANTIPASTO

PESCARE

TAGLIATELLE

PASTA

SPAGHETTI

GELATO

Redibis
Via Dell'Anfiteatro, 3, BEVAGNA,
Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Lunedì 12:30-14:30 19:30-22:00
Mercoledì 12:30-14:30 19:30-
22:00
Giovedì 12:30-14:30 19:30-22:00
Venerdì 12:30-14:30 19:30-22:00
Sabato 12:30-14:30 19:30-22:00
Domenica 12:30-14:30 19:30-
22:00
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