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Il locale di GALLARATE offre 66 diversi pietanze e bevande sul menu ad un costo medio di 39 €. Il Ristorante
Wood Restaurant si trova a Gallarate, in provincia di Varese, non lontano dal centro. Un ambiente elegante, ma
anche cordiale ed accogliente, impreziosito da un arredamento semplice e caratteristico. E' il posto perfetto per
una veloce pausa pranzo o per una cena romantica di coppia. Le materie prime usate in cucina sono selezionate
tra le migliori disponibili sul mercato, garantendo freschezza e qualita in ogni piatto servito. Nel menu sono
presenti sia piatti di mare che di terra. Da non perdere il trancio di tonno, la terrina di foie gras, le crudité e i
deliziosi dolci fatti in casa.
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Bevande Alcoliche

PROSECCO

Antipasti

HACKER

Pizza
PIZZA FUSION

Gnocchi

GNOCCHI

Frutti Di Mare

CALAMARI

Riso
RISOTTO

Antipasti E Insalate
ANTIPASTO

Salse

SALSA

Menu

SPAGHETTI, MITILI E CHOCOCHAS DI
BACCALA , FINOCCHIETTO, PANE
ATTURATO AL PEPERONE DI SENISE

Piatti Di Manzo

FILETTO MIGNON

Antipasti - Starter

CARPACCIO

Bibite

LIMONATA

Snack E Contorni

FRITTO MISTO DI MARE

Uramaki

BOTTARGA

Bevande Calde

CAFFE

Caffeé

CAPPUCCINO

Third Course

TAGLIATELLA QUARANTA TUORLLI,
BURRO ACIDO, NOCCIOLE GIFFONI

Specialita Italiane
CACIO E PEPE

Cocktail

IL VIAGGIO 105 €

Plat

SPAGHETTONI SENATORE

CAPPELLI, CONSISTENZE DI

GAMBERO ROSSO MAZARA, 21€
CREMA DI YUZU E TARTUFO NERO
PREGIATO

French

FOIE GRAS
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Primi

RISO CARNAROLI ACQUERELLO
RISERVA, ASTICE BLU, TRIGLIA DI

SCOGLIO BISQUE DI CAROTE 23€
VIOLA, CARCIOFI

TORTELLI AL GERMANO REALE,

SALSA INGLESE AL COMTE, PORRI ,, .

CROCCANTI E SCALOPPA DI FOIE
GRAS GLASSATA

Vino
CHARDONNAY
BOTTIGLIA DI VINO

Fourth Course

TUBETTI DI GRAGNANO, CECINA DE
LEON AFFUMICATA , BROCCOLO,
CEDRO E OSTRICA

PAPPARDELLE, PERNICE ROSSA,
MARSALA, MANDORLA E ARANCIA IN
MOSTARDA

Fifth Course

DIAFRAMMA, SHIITAKE, UVA SPINA

RAZZA , SIDRO DI CALAMANSI,
NOCCIOLO D’OLIVA E CAPPERI

Percorsi
IDENTITA' 87 €
DALLA CARTA 74 €

Second course

ANIMELLA , GARUM DI TONNO,
MELASSA DI TABACCO, MELA VERDE E
WASABINA

OSSOBUCO BBQ, VACCA CINISARAE
FINFERLI IN SALAMOIA DI GIARDINIERA

Secondi Piatti

FILETTO DI FASSONA PIEMONTESE

ALL WELLINGTON, FOIE GRAS,

MIRTILLI, ASPARAGI E SALSA AL 33€
CIOCCOLATO VHALRONA

GUANAJAL

TONNO ROSSO IN CROSTA DI SEMI
DI ZUCCA, RADICCHIO,
CIPOLLOTTO STUFATO E CANDITO
, ACETO DI GEL DI KARKADE

IL NOSTRO FRITTO DI MARE :
CACCIAROLI, SCAMPI DI PORTO S.
SPIRITO, GAMBERI ROSSI DI

MAZARA DEL VALLO, 25€
MAZZANCOLLE DELLO IONIO,
ZUCCHINE, ANANAS E CHIPS DI

PATATE

25€

Primo Piatto

LAMPUGA , POMODORO VERDE,
VANIGLIA E SCALOGNA

ANGUILLA AFFUMICATA, PASSION
FRUIT, LATTUGA DI MARE, FONDO DI
PEPE DI SELIM

UOVO DEL GARDA, CAVOLFIORE,
ELICRISIO, FINFERLI E GALLINA

Categoria Di Ristorante
ITALIANO

MEDITERRANEO

MEDITERRANEO

Antipasto
TARTARE
TEMPURA

POLPO DI PORTO SANTO SPIRITO,
FRIGGITELLI, SPUGNA AL 19 €
POMODORO
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CAPPESANTE CANDESI, GRANITA
DI MELA VERDE, INFUSO DI GRANA
PADANO, PUNTARELLE E GRUE
DICACAO VALHRONA

| GRANDI SALUMI DELLA

TRADIZIONE ITALIANA :

CULATELLO DI ZIBELLO,

PROSCIUTTO CRUDO DI SUINO 18 €
NERO CALABRESE, COPPA

PIACENTINA D.O.P. E SALAME AL
PISTACCHIO DEI NEBRODI

19€

Ingredienti Utilizzati

o FORMAGGIO

CIOCCOLATO
MELONE
MANZO
POMODORO

FRUTTI DI MARE

SALMONE
PARMIGIANO
AGLIO

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti

f#>. GELATO

‘ DESSERT

' / PANINI

PASTA

PESCARE

MINESTRA

SPAGHETTI

DIVERTIRSI BOUCHES

HAMBURGER
CARNE

Wood

Via Monte Nero, 35,
GALLARATE, ltaly

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Lunedi 19:00-22:00
Martedi 12:30-14:30
Mercoledi 12:30-14:30
Giovedi 12:00-14:30
Venerdi 12:00-14:30
Sabato 19:00-22:30
Domenica 12:00-14:30
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