
Menu Lamajé
Piazza I Maggio, 8, PESCARA, Italy

+393392066926 - https://www.lamaje.it

La carta di Lamajé di PESCARA include 78 menù. In media i menù o bevande sul la carta costano circa 11 €.
Le categorie possono essere visualizzate nel menù in basso. Situato sulla spiaggia, questo ristorante offre
un'esperienza culinaria unica che unisce piatti tradizionali a creatività moderna. L'atmosfera accogliente,
accompagnata da musica soft, è completata da un servizio attento e cortese. I piatti sono freschi e ben

presentati, con specialità come polpo croccante e agnello al tartufo. Nonostante i prezzi siano leggermente più
elevati, il menù con ingredienti locali selezionati, come formaggi e oli dalla regione dell'Abruzzo, giustifica

l'esperienza. La qualità del cibo, unita alla vista sul mare, rende questo ristorante una scelta altamente
raccomandata per chi visita la città. Prenotazione consigliata.

https://piatti.menu

https://piatti.menu/restaurants/pescara/hostaria-lamaje/m/completo-menu
https://piatti.menu/restaurants/pescara/hostaria-lamaje


Pasta
RAVIOLI

Frutti Di Mare
POLPO E ORZO

Antipasti E Insalate
ANTIPASTO

Antipasti - Starter
CARPACCIO

Al Forno*
PATATE AL FORNO 4 €

Vino
BOTTIGLIA DI VINO 12 €

Pizza - Piccola Á 24Cm
GRANSASSO 13 €

Aperitivo
BICCHIERE DI CHAMPAGNE

Bevande Calde
CAFFÈ

Bevande Alcoliche
BOTTIGLIA DI CHAMPAGNE 20 €

IL Pesce
TUTTO CRUDO 11 €

Cacio E Tartufo-Secondi
Piatti
STINCO DI MAIALE NERO
ARROSTO CON CIME DI RAPA,
MOSTARDA DI MELE E FICHI REALI
DI ATESSA E TARTUFO

17 €

Contorni
CICORIETTE RIPASSATE 4 €

CIME DI RAPA RIPASSATE 4 €

PIATTO
CHITARRONE MANTECATO NEL
PECORINO DI SCANNO E TARTUFO 15 €

CARTOCCIO DI OMBRINA CON
OLIVE TAGIASCHE, POMODORINI E
ZUCCHINE

15 €

Cacio E Tartufo-Primi
Piatti
CARBONARA CON GUANCIALE
SCERNESE, PECORINO E TARTUFO 15 €

CHITARRONE MANTECATO NEL
PECORINO DI GREGORIO ROTOLO
DI SCANNO E TARTUFO

15 €

Bevande
BEVANDE

BOTTIGLIA DI ACQUA

BICCHIERE DI VINO 3 €

Antipasto
FIORI DI ZUCCA GRATINATI CON
RICOTTA DI CASTEL DEL MONTO SU
CREMA DI PEPERONI ARROSTO

8 €

TARTAR DI PECORA CON CHIPS DI
PANE ED ERBE DI CAMPO 9 €
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CROCCANTE DI POLPO CON
INSALATA DI FAGIOLINI,
CIPOLLOTTO E POMODORINI

8 €

Taglieri Dell’oste
TRATTURO 16 €

LAMAJE’ ALTA SELEZIONE 23 €

SCANNESE 15 €

PARCHI D’ABRUZZO 18 €

Cacio E Tartufo-Antipasti
Dello Chef
CROSTONE DI POLENTA
GRATINATO CON VENTRICINA DEL
VASTESE , CANESTRATO DI
CASTEL DEL MONTE E TARTUFO

12 €

CROSTONE DI PAN BRIOCHE CON
ASPARAGI, UOVO POCHÈ E
CRUMBLE DI GUANCIALE DI
MAIALE NERO E TARTUFO

14 €

CARPACCIO DI TORO AZ. ROTOLO
CON PECORINO, PINOLI E
TARTUFO

15 €

TEGAMINO DI UOVO BIO
ALL’OCCHIO DI BUE E TARTUFO 12 €

Cacio E Tartufo-Dolci
CREMOSO AL MASCARPONE CON
BISCOTTI AL CAFFÈ 5 €

PIZZA DOLCE TRADIZIONALE
ABRUZZESE 5 €

PERA GLASSATA ALLA VANIGLIA
CON MOUSSE AL PISTACCHIO,
CROCCANTE DI CEREALI E
CIOCCOLATO

5 €

FROLLINI AL PROFUMO DI LIMONE,
CREMA DI YOGURT E PUREA DI
FRAGOLE FRESCHE

5 €

Categoria Di Ristorante
ITALIANO

MEDITERRANEO

SENZA GLUTINE

DESSERT

Ingredienti Utilizzati
GAMBERETTI

FORMAGGIO

FORMAGGIO

GAMBERETTI

FRUTTI DI MARE

Portata Principale
CHITARRONE MANTECATO NEL
PECORINO DI GREGORIO ROTOLO
DI SCANNO

12 €

SOQQUADRO VERRIGNI CON
SCAMPI, MAZZANCOLLE E
STRACCIATELLA DI BURRATA

14 €

SPAGHETTO QUADRATO CON
CALAMERETTI SPILLO, CREMA DI
PANE DI SEGALE E UOVA DI
SALMONE

12 €

CHITARRINA CON PESTO DI
PISELLI, BASILICO, ASPARAGI E
CIPOLLA CROCCANTE

11 €

CHITARRONE AI GAMBERI DI FIUME
DI BUSSI SUL TIRINO 14 €

MACCHERONE ARTIGIANALE CON
RAGÙ DI PECORA SCANNESE E
RISTRETTO DI ARROSTO DI
VITELLO

13 €

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
CARNE

PESCARE
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SPAGHETTI

INSALATA

PASTA

AGNELLO

Antipasti
ANTIPASTI

BURRATA

SOUTÈ DI CODE DI
MAZZANCOLLE, CREMA
DI SEDANO RAPA E
CARCIOFI ALLA
MENTUCCIA

9 €

FLAN DI SPINACI SU CREMA DI
LATTE DI MANDORLA, PECORINO DI
SCANNO E CHIPS DI POLENTA

7 €

PALLOTTE CACIO E OVO CON SUGO
DI VERDURE 7 €

CROSTONE DI POLENTA GRATINATO
CON VENTRICINA DEL VASTESE E
CANESTRATO DI CASTEL DEL
MONTE

7 €

ZUPPETTA DI LENTICCHIE DI SANTO
STEFANO DI SESSANIO , CROSTINI
AL ROSMARINO E PEPERONE
DOLCE D’ALTINO

7 €

CROSTONE DI PAN BRIOCHE CON
ASPARAGI, UOVO POCHÈ E
CRUMBLE DI GUANCIALE DI MAIALE
NERO

9 €

ANELLINI ALLA PECORARA 11 €

HAMBURGER DI SEPPIA SU CREMA
DI PISELLI, CIPOLLA PASTELLATA,
GUANCIALE SCERNESE
CROCCANTE E SALSA AL NERO

8 €

Dessert
TARTUFO

TORTA DI FORMAGGIO

PESCHE AL
MONTEPULCIANO
D'ABRUZZO E MOUSSE
DI ZABAGLIONE

5 €

FERRAPELLE ALLA GENZIANA CON
MOUSSE AL CIOCCOLATO E
PEPERONE DOLCE DI ALPINO

5 €

GELATO GROCHERIANO CON PERA
E CIOCCOLATO 5 €

AGNELLO BIO “DI NUNZIO
MARCELLI” ALLE ERBE
AROMATICHE DI MONTAGNA SU
CREMA DI AGLIO ROSSO DI
SULMONA, CORATELLA CACIO E
UOVO CON SPINACI AL BURRO
D’ACCIUGHE

18 €

SPEZZATINO DI CINGHIALE SU
POLENTA MANTECATA ALL’OLIO
INTOSSO

15 €

STINCO DI MAIALE NERO
ARROSTO CON CIME DI RAPA,
MOSTARDA DI MELE E FICHI REALI
DI ATESSA

12 €

CODA DI ROSPO IN GUAZZETTO DI
FRIGGITELLI, POMODORINI,
BASILICO CON PATATE AL SALE

16 €

TRANCIO DI ROMBO GRIGLIATO
CON ASPARAGI E SALSA DI
ZAFFERANO DI NAVELLI E
LIQUIRIZIA

20 €

CREPINETTE DI QUAGLIA CON
SCAMPI, SPINACI E MISTICANZA
AGLI AGRUMI

13 €
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Lamajé
Piazza I Maggio, 8, PESCARA,
Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Martedì 12:00 -15:00 19:00 -23:30
Mercoledì 12:00 -15:00 19:00
-23:30
Giovedì 12:00 -15:00 19:00 -23:30
Venerdì 12:00 -15:00 19:00 -23:30
Sabato 12:00 -15:00 19:00 -23:30
Domenica 12:00 -15:00 19:00
-23:30
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