
Menu La Bilancia L'equilibrio Dei Sapori
Lungomare Italia, 1, Senigallia 60019, Italy, SENIGALLIA

+442071994300

Il menù di La Bilancia L'equilibrio Dei Sapori di SENIGALLIA contiene circa 58 diversi piatti e bevande. In
media paghi circa 24 € per un piatto / bevanda.
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Insalate
INSALATA VERDE 3 €

Insalata
INSALATA MISTA

Pizze Speciali
TERRA BRUCIATA 7 €

Porzioni
FRICANDÒ 5 €

Bottiglia Da 375 Ml -
Rossi
DI SANTE COLLI PESARESI DOC
SANGIOVESE GAZZA 10 €

Contorni
PATATE FRITTE 5 €

CAPONATA DI VERDURE CON PINOLI
E UVETTA 5 €

Dolci
TORTINO AL CIOCCOLATO CON
CONFETTURA DI STAGIONE O
CREMA AL PISTACCHIO

7 €

PARFAIT ALLO ZABAIONE E
CIOCCOLATO CON CONFETTURA DI
FICHI

7 €

SEMIFREDDO ALLA MERINGA
ITALIANA CON MANDORLE E
CARAMELLO SALATO

7 €

Bottiglia Da 375 Ml -
Bianchi
LA STAFFA VERDICCHIO DEI
CASTELLI DI LESI DOC 11 €

TENUTA SPINELLI MARCHE IT
PASSERINA EDEN 10 €

KELLEREI BOZEN ALTO ADIGE DOC
GEWURZTRAMINER CESLAR 18 €

Champagne
AR LENOBLE CHAMPAGNE BRUT
NATURE DOSAGE ZERO 69 €

PIERRE GOBILLARD CHAMPAGNE
BRUT RESERVE PREMIER CRU 69 €

GUSTAVE GOUSSARD CHAMPAGNE
BRUT TRADITION 63 €

ROBERT MONCUIT CHAMPAGNE
EXTRA BRUT GRAND CRU BLANC
DE BLANCS

80 €

Primi
RAVIOLI RIPIENI DI GAMBERI E
PERSICO CON CREMA DI
PEPERONI E FONDUTA DI
PECORINO

18 €

FREGOLA AL NERO DI SEPPIA CON
RICCI DI MARE E VONGOLE SU
CREMA DI DATTERINO GIALLO

18 €

GNOCCHI AL RAGÙ DI GRANCEOLA
E ARIA AI FUNGHI PORCINI 16 €

FUSILLONI CON CODA DI ROSPO,
COZZE EDAMAME PACCASASSI E
GUANCIALE CROCCANTE

16 €

SPAGHETTO QUADRATO ALLA
CARBONARA, GUANCIALE
PECORINO ROMANO, CON
TARTARE DI GAMBERO DI MAZARA
DEL VALLO E SCORZA DI LIME

18 €

CANNELLONI VERDI SU BISQUE DI
GAMBERO ROSSO E LARDO DI
COLONNATA

18 €
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Secondi Piatti
FRITTURA DI PESCE E
VERDURE CON O
SENZA SPINE

21 €

MEDAGLIONE DI ORATA
E PATATE SU CREMA DI
CAROTE VIOLA

16 €

GAMBERONI IN TEMPURA CON
MIELE AL TARTUFO E
KATSUOBUSHI

21 €

POLPO GRATINATO AL PANKO SU
CREMA DI PATATE ED ESTRATTO DI
BERBABIETOLA

18 €

ROTOLO DI PANE IN CASSETTA
RIPIENO DI CODA DI ROSPO,
SPINACIO E MAZZANCOLLA SU
DEMI-GLACE DI MANZO E SALSA
D'OSTRICA

18 €

GRIGLIATE MISTA DI PESCE 25 €

Metodo Charmat (Bottle)
LA STAFFA RIFERMENTATO SUR
LIE 'MAI SENTITO 22 €

TENUTE PIERALISI VINO
FRIZZANTE PRILLO 15 €

TENUTA SPINELLI PASSERINA
BRUT SOFIA 21 €

VITICOLTORI FINOCCHI SPUMANTE
ROSÉ 15 €

LE COLTURE VALDOBBIADENE
DOCG BRUT FAGHER 22 €

LE COLTURE VALDOBBIADENE
DOCG FRIZZANTE MAS 16 €

Antipasti
BACCALÀ MANTECATO
SU CREMA DI PISELLI,
CRUMBLE ALL'AGLIO
NERO E MELA CANDITA

18 €

CEVICHE DI BRANZINO
E MELONE GIALLO 14 €

DEGUSTAZIONE QUATTRO
ANTIPASTI SELEZIONATI DALLO
CHEF

25 €

GAMBERONI IN PASTA KATAIFI
CON SENAPE AL MIELE 18 €

AFFETTATO DI COPPA DI PESCE
CON OLIO AROMATICO 16 €

POLPETTE DI SOGLIOLA CON
MAIONESE AL CORALLO DI
CAPASANTA

14 €

CUORE DI BACCALÀ IN PASTELLA
CON PANNA ACIDA E CIPOLLE
CARAMELLATE

16 €

CALAMARETTI AL FORNO RIPIENI
DI GAMBERI E BASILICO SU
CREMA DI CAVOLO CAPUCCIO
VIOLA E CIAUSCOLO CROCCANTE

16 €

FLAN DI PATATE E GUANCIALE SU
CREMA DI COZZE E SALVIA FRITTA 14 €

TARTARE DI TONNO IN PASTA
CROCCANTE CON SPUMA DI
ASPARAGI E SFERE DI LACRIMA

16 €

CAPESANTE SU VELLUTATA DI
ZUCCA GIALLA, CLOROFILLA DI
BIETA E SEMI TOSTATI

16 €

Metodo Classico (Bottle)
BARONE PIZZINI FRANCIACORTA
DOCG EXTRA BRUT ANIMANTE L I 44 €

D'ARAPRI SPUMANTE BRUT 40 €

COLLINA DELLE FATE SPUMANTE
BRUT M 'ARTE 45 €

BARONE PIZZINI FRANCIACORTA
DOCG BRUT GOLF 1927 MA 44 €

MARCHESI DI MONTALTO OLTREPÒ
PAVESE CRUASÉ COSTADELVENTO 38 €

CASATA MONFORT TRENTO DOC
BRUT CUVÉE 85 32 €

CASATA MONFORT SPUMANTE
DOSAGGIO ZERO BLANC DE SERS 27 €

PODERE SANTA LUCIA SPUMANTE
BRUT ROSÈ MILLESIMATO 39 €
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TENUTE PIERALISI SPUMANTE
DOSAGGIO ZERO 1622 MDCXXII 39 €

VITICOLTORI FINOCCHI SPUMANTE
BRUT NATURE MILLESIMATO 46 €

COLLESTEFANO SPUMANTE
EXTRA BRUT MILLESIMATO 32 €

PIEVALTA SPUMANTE PERLUGO
ZERO 29 €

La Bilancia L'equilibrio Dei Sapori
Lungomare Italia, 1, Senigallia
60019, Italy, SENIGALLIA

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Martedì 12:30-14:30
Mercoledì 12:30-14:30
Giovedì 12:30-14:00
Venerdì 12:30-14:00
Sabato 12:30-14:00
Domenica 12:30-14:00
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