
Menu L'armonica
Via Vincenzo Monti, 6, TRADATE, Italy

+393311611851 - http://www.ristorantelarmonica.it/

La carta di L'armonica di TRADATE include 78 menù. In Mediamente i menù o bevande sul menù costano circa
14 €. Le categorie possono essere visualizzate nel menù in basso. Il Ristorante L'Armonica si trova a Tradate, in

Via Vincenzo Monti n. 6. Con una valutazione di 79 su 100 sullo Sluurpometro, il locale è noto per la sua
accoglienza e per essere adatto ai gruppi. Le specialità del ristorante sono di cucina italiana.
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Bevande Analcoliche
CAFFÈ

Bevande Alcoliche
PROSECCO

Pasta
RAVIOLI

Riso
RISOTTO

Antipasti E Insalate
ANTIPASTO

Antipasto
TARTARE

Antipasti - Starter
CARPACCIO

Uramaki
BOTTARGA

Bevande Calde
CAFFÈ

Caffè
CORTATO

SENZA ALCOOL — NON-
ALCOHOLIC BEVERAGES
ACQUA IN BOTTIGLIA

Frutta E Dessert
PANE E COPERTO PER PERSONA

Cibo Messicano-
Americano
EMPANADAS

Secondi (Mare)
LA NOSTRA FRITTURA DI MARE

Primi Di Mare
ZUPPA DI FRUTTI DI MARE

Ingredienti Utilizzati
CARNE DI MAIALE

FORMAGGIO

FUNGHI

Categoria Di Ristorante
VEGETARIANO

DESSERT

ITALIANO

MEDITERRANEO

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti

CARNE

PESCARE

MINESTRA

PASTA

SPAGHETTI
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Dessert
CREPES SUZETTE

SELEZIONE DI FORMAGGI

ZABAIONE

TORTA DI PERE CON CREMA
PASTICCERA AL CIOCCOLATO

SBRICIOLATA AL MASCARPONE E
PESCHE SCIROPPATE

ZUPPETTA DI TORRONE

MOUSSE ALL’ARANCIA SU CRUMBLE
ALLE NOCCIOLE

Secondi Piatti
PLUMA IBERICA CROCCANTE CON
INSALATINA DI FINOCCHI

STUFATO DI CERVO CON CROSTONI DI
POLENTA

CODE DI GAMBERONE E POLPO
SPADELLATI AL ROSMARINO SU CREMA
DI PATATE E CECI

TIGELLA CON VERDURE ALL’AGLIO ED
OLIO, CRESCENZA E NOCCIOLE
CARAMELLATE

TAGLIATA DI ENTRECÔTE ALL’ACETO
BALSAMICO CON FINOCCHI MARINATI
AL POMPELMO E STUFATI

FILETTO DI MANZO AL
GORGONZOLA SU CREMA DI
ZUCCA

21 €

TAGLIATA DI ENTRECÔTE CON
CREMA DI PECORINO E NOCCIOLE
CARAMELLATE

19 €

TAGLIATA DI ENTRECÔTE
ALL’ACETO BALSAMICO CON
SCAGLIE DI PECORINO E PATATE

19 €

CODE DI GAMBERONE SPADELLATI
AL BURRO DI MALGA SU CREMA DI
PATATE

14 €

TRANCETTI DI RANA PESCATRICE CON
PANATURA ALLO ZAFFERANO E SEMI DI
PAPAVERO SU CRUDITÉ DI ZUCCHINE
ALL’ACETO DI MELE

Primi Piatti
CARNAROLI ALL’AGLIO ED OLIO
CON SCAGLIE DI BOTTARGA 15 €

FREGOLA SARDA CON VONGOLE E
POMODORINI

CARNAROLI ALL’ARANCIA MANTECATO
AL PECORINO CON POLVERE DI
LIQUIRIZIA

RAVIOLI DI CAPESANTE E GAMBERI AL
RAGÙ LEGGERO DI MARE, LA SUA
BISQUE ED ALGHE WAKAME

BIGOLI DI PASTA FRESCA ALLA GRICIA
(CACIO, PEPE E GUANCIALE

CARNAROLI AL MASCARPONE E TOMA
CON DADOLATA DI GAMBERONI E PORRI
AL BURRO DI MALGA

ORECCHIETTE DI PASTA FRESCA
ALL’AGLIO, OLIO E BROCCOLI CON
POLVERE DI TARALLI

VELLUTATA DI VERDURE ALL’OLIO EVO
CON I SUOI CROSTINI

CARNAROLI CON CASTAGNE E
MIELE MANTECATO ALLA TOMA
D’ALPEGGIO

11 €

CARNAROLI CON CREMA DI FICHI
MANTECATO CON TOMA DELLA
VAL CAMONICA

13 €

CARNAROLI AGLI AGRUMI CON
BATTUTA DI GAMBERI ROSSI 14 €

Antipasti
HACKER

BATTUTA DI MANZO AL
COLTELLO ALLA
SENAPE LEGGERA

15 €

BACCALÀ MANTECATO SU SALSA AL
NERO, ZESTE DI LIME E BOTTARGA
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BURRATA

TAGLIERE DI SALUMI CON TOMA
DELLA VAL CAMONICA 14 €

CARPACCIO DI GAMBERONI
MARINATI ALLA CITRONETTE E
AGLIO CON GRANELLA DI
PISTACCHI SU PETALI D’ARANCIA

15 €

INSALATINA ESTIVA DI CALAMARI
E GAMBERONI SU CREMA DI
AVOCADO

13 €

BATTUTA DI MANZO AL COLTELLO
CON BURRATA CAMPANA,
GRANELLA DI PISTACCHI E
MOUSSE AL BASILICO

15 €

BRIE AL FORNO CON MIELE DI
CASTAGNO E GHERIGLI DI NOCI 9 €

CUBI DI BRASATO ALL’AGLIANICO
CON POLENTA FRITTA SU CREMA
DI PECORINO

13 €

MAGATELLO DI MANZO SCOTTATO, CON
PANATURA DI TARALLI PUGLIESI ED
ERBA CIPOLLINA, SU CREMA DI CASERA

FIOCCO DELLA VALTELLINA, SALAME DI
FRANCIACORTA E BURRATA PUGLIESE

INSALATINA DI CALAMARI SU CREMA DI
PISELLI E POLVERE DI PROSCIUTTO
CRUDO

LINGUA BOLLITA CON SALSA VERDE E
PATÉ DI OLIVE TAGGIASCHE

CHEESECAKE AL GORGONZOLA,
POLVERE DI PISTACCHI E COULIS DI
LAMPONI

INSALATINA DI NERINSALATINA DI
NERVETTI CON CIPOLLA ROSSA,
SEDANO E CRUDITÉ DI SCAMPI
CON EMULSIONE AL POMPELMO
ROSAVETTI CON CRUDITÈ DI
SCAMPI

13 €

MELONE CON CULATELLO,
SCAGLIE DI PARMIGIANO E
PESCHE NOCE

12 €

CARNAROLI E PESCATO CON LA
SUA BISQUE DI CROSTACEI 14 €

CREMA DI ZUCCA CON CRUMBLE
AL PARMIGIANO 10 €

CRUDO DI NORCIA, BURRATA
CAMPANA E CAPONATINA DI
VERDURE IN AGRODOLCE

13 €

CRÊPES SUZETTE FLAMBÈ ALLA
LAMPADA 14 €

LE LUMACHE

LUMACHE ALLA BORGOGNA 12 €

L'armonica
Via Vincenzo Monti, 6,
TRADATE, Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Domenica 12:30-15:00
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