Menu Tenuta Lamborghini

https://piatti.menu
Loc Soderi, 1, PANICALE, Italy

La carta di Tenuta Lamborghini di PANICALE contiene circa 52 diversi pietanze e bevande. Mediamente
paghi circa 10 € per un piatto / bevanda. Un ristorante incantevole situato in Umbria, dove I'ospitalita e la qualita
del cibo si fondono in un‘esperienza gastronomica indimenticabile. | visitatori, anche quelli provenienti da
lontano, lodano la cucina raffinata e la presentazione artistica dei piatti, insieme a un servizio attento e cordiale.
Sebbene possa essere un po' difficile da trovare, il percorso vale la pena per il panorama e |'atmosfera
accogliente. La selezione di vini € notevole e, sebbene ci siano stati piccoli inconvenienti, come la presenza di
insetti all'aperto, la maggior parte degli ospiti lascia il ristorante desiderando di tornare per un‘altra visita.
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Menu Tenuta Lamborghini

Pasta Caffe

PASTA Al FRUTTI DI MARE CAPPUCCINO 3€
LATTE MACCHIATO 3€

Dessert

SORBETTO AL MOJITO CON MOSTARDA Vini E Dl'ink

DI MELONE MINI FLUO BRUT 200ML 10 €

AntipaSto DRINK READY TO DRINK 14 €

ROCLAICE RSN ANELLA - Questi T Di Platti
Vengono Serviti

Coffees & Teas CARNE

CAFFE AMERICANO 3€ ARAGOSTA
PASTA

Secondo

SASHIMI DI TONNO SCOTTATO CON Antipasti

GHIACCIATE ALL'AGETO DI LAMPONI TARTARE DI MANZO CON

STRACCIATELLA DI BUFALA,
TUORLO D’UOVO FRITTO CIPOLLA 16 €

Vino Della Casa ROSSA CARAMELLATA E CRUMBLE
SALATO
CALICE 6€ TOMINO ALLA GRIGLIA CON
GUANCIALE CROCCANTE PEREE 14 €
MIELE (AZ. AGRICOLA FANELLI)
Caffee
PARMIGIANA DI MELANZANE
CAPPUCCINO DEC 3€ SCOMPOSTA 2.0 CON CREMA DI 16 €
POMODORO, SPUMA DI
. . . PARMIGIANO E BASILICO FRESCO
Liquori E Amari
POLPO COTTO A BASSA
LIQUORI E AMARI 5€ TEMPERATURA E ARROSTITO CON . ¢
CREMA DI PATATE E PORRO
. L . FRITTO
Ingredienti Utilizzati
FRUTTI DI MARE | nostri classici
. SFORMATINO DI PATATE E FUNGHI
Bevande Analcoliche PORCINI CON FONDUTA DI Ge
) PARMIGIANO 24 MESI E TARTUFO
CAFFE 2¢ DI STAGIONE

SCHWEPPES 3€
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TAGLIATA DI SCOTTONA DI MANZO
CON SALE MALDON E PATATE
RUSTICHE

SELEZIONE DI SALUMI E
FORMAGGI A KMO CON
CONFETTURE DELLA CASA E
TORTA AL TESTO (CONSIGLIATO
PER 2)

SPAGHETTONI “MANCINI” CON
CACIO, PEPE E TARTUFO DI
STAGIONE

Primi

TORTELLI FATTI IN CASA CON
RIPIENO DI CACCIAGIONE E
PORCINI, FONDO BRUNO SALSA Al
FRUTTI DI BOSCO E FONDENTE AL
PARMIGIANO

PICI FATTI IN CASA “M’BRIACHI” AL
CAMPOLEONE IGT ROSSO CON
RAGU DI CONIGLIO

GNOCCHI RIPIENI DI TALEGGIO
D.O.P. CON BURRO ALLA VANIGLIA
E TARTUFO

RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON
BRODO DI MIDOLLO POLVERE DI
PORCINI E NOCCIOLE TOSTATE

PACCHERI MONOGRANO
“FELICETTI” CON FRUTTI DI MARE,
ERBA CIPOLLINA E LIME

Secondi Piatti

MAIALINO TOSCANO CON SALSA
ALL'UVA, AMARENE
CARAMELLATE E SPINACINO
SALTATO

LOMBATINA D’AGNELLO CON
SALSA Al MIRTILLI E CARCIOFO
ALLA ROMANA

25€

25€

16 €

16 €

16 €

16 €

17 €

18 €

21€

25€

SALMONE LEGGERMENTE

MARINATO E ARROSTITO CON
RADICCHIO TARDIVO SALSA AL 21€
MANGO, MANDORLE E COMPOSTA

DI PEPERONI

GUANCINA DI MANZO CON
FONDENTE AL CAMPOLEONE

MOSTARDA DI PERE ALLA SENAPE 21 €
, POLENTA FRITTA E SPINACINO
IL NOSTRO GALLETTO ALLE
ALBICOCCHE GLASSATO AL MIELE ,, ¢
CON VERDURE GRIGLIATE DI
STAGIONE
Caffetteria
CAFFE D'ORZO E GINSENG 3€
CAFFE DECAFFEINATO 3€
THE E CAMOMILLA 3¢
LATTE BIANCO 2¢€
CAFFE SHAKERATO 3€
Bevande
CAFFE CORRETTO 3€
ACQUA (NAT. GAS. 0.50L 1€
BIBITE 3€
SUCCHI DI FRUTTA 3€
BIRRA 0,33 L 5¢€
BIRRA 0,50 L 6€
BEVANDE ANALCOLICHE 5¢€
WHISKY E DISTILLATI 6€
WHISKY E DISTILLATI SPECIAL 9¢€
APERITIVI 9¢€

ACQUA (NAT. GAS. 0.75 2€
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Tenuta Lamborghini

Loc Soderi, 1, PANICALE, Italy Orari di apertura:
Lunedi 12:15-14:00
Mercoledi 12:15-14:00
Giovedi 12:15-14:00
Venerdi 12:15-14:00
Sabato 12:15-14:00
Domenica 12:15-14:00

Fatto con Piatti
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