Menu The Stage

https://piatti.menu
Piazza Gae Aulenti 4, Milano, Italy
(+39)0263793539 - http:/lwww.replaythestage.com
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La carta di The Stage di Milano include circa 52 diversi piatti e bevande. In media paghi circa 34 € per un piatto
/ bevanda. La cucina al The Stage rappresenta cibo vero e autentico. Consideriamo fermamente Milano il
perfetto crogiolo culinario da cui trarre ispirazione per una cucina tradizionale contaminata, grazie alla capacita
della citta di convergere in un unico luogo varie culture regionali e influenze straniere. Al The Stage, i piatti sono
preparati con amore e dedizione, cosi come con tecnica e precisione. La cucina &€ sempre piu considerata
un‘arte:; crediamo che tale arte risieda nella capacita di preservare l'integrita degli ingredienti, trasformando il
cibo senza alterarne la sua essenza interiore.
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Bevande Analcoliche

COCA-COLA ZERO

Panini E Panini Caldi

HAMBURGER

Portate Principali

CONTROFILETTO

Hamburger
CHEESEBURGER
Panini
PANINO AL CLUB

Frutti Di Mare

POLPO E ORZO

Antipasto

TARTARE

Cocktail
MULO DI MOSCA
Bibite

COKE

Bevande Calde

CAFFE

French

CROISSANT

Populaire gerechten

PLATEAU L

Brace

FIORENTINA DI RAZZA
VALDOSTANA-/ALL’ETTO

172 €

9€

Categoria Di Ristorante

ITALIANO

Bevande

BICCHIERE DI VINO
BEVANDE

Dessert

DAL NOSTRO GELATAIO

SELEZIONE DI DESSERT DEL
NOSTRO PASTICCERE

Platenu Peyal
PLATEAU M
PLATEAU S

Cotto E Crudo Del
Mercato

OSTRICHE DEL MERCATO-/ICAD

SALMONE AFFUMICATO, TONNO,
RICCIOLA, GAMBERI ROSSI,
SCAMPI E CAPESANTE

PESCE DEL MERCATO-/ALL'ETTO

Zuppe

SPAGHETTO AGLIO, OLIO,
PEPERONCINO, VONGOLE,

DATTERINO CANDITO E BOTTARGA

4¢€

9€

126 €
103 €

6€

18 €

10 €

23 €
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FREGOLA COTTA IN BRODETTO DI
PESCE, COZZE E SEPPIE ALLA
BRACE

RISOTTO Al PISELLI, LIMONE DI
AMALFI E CRUDO DI GAMBERI
ROSSI

PACCHERI AL ROSSO DI
POMODORO DATTERINO

Principali

FILETTO DI VITELLO, COTTO E
CRUDO DI ASPARAGI DI TERRAE
MARE CON SALSA TONNATA

BRANZINO IN ZUPPETTA DI PISELLI
E MILLEFOGLIE DI PATATE

TONNO SCOTTATO, RAVANELLO,

BATTUTO DI OLIVE TAGGIASCHE,
MORBIDO DI CAROTE E POLVERE
DI PEPERONE CRUSCO

ROMBO, ZUCCHINA IN FIORE ALLA
RICOTTA AFFUMICATA E SALSA AL
PASSION FRUIT

Ingredienti Utilizzati
FORMAGGIO

PARMIGIANO

MANGO

PESTO

Tradizione

COTOLETTA ALLA MILANESE,
INSALATA DI DATTERINI ROSSI E
GIALLI E SOFFICE DI PATATE

RISOTTO GIALLO ALLO
ZAFFERANO BIO CON GANASCINO

RISOTTO GIALLO ALLO
ZAFFERANO BIO CON OSSOBUCO

RISOTTO GIALLO ALLO
ZAFFERANO BIO

21€

21€

18 €

28 €

28 €

28 €

28 €

44 €

37€

37€

30€

TARTARE DI FASSONA, ACCIUGA
DEL CANTABRICO, TUORLO
D’UOVO DI MONTAGNA,
PARMIGIANO E TARTUFO NERO

31€

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
PANE

BISTECCA DI TONNO

PANINI

PIZZA

LOMBATA

Stuzzichi

ACCIUGHE DEL CANTABRICO,
BURRO E PANE CARASAU

ZUCCHINA IN FIORE IN FARCIA DI
RICOTTA MUSTIA CON GAZPACHO
DI POMODORO, FRAGOLA E
LAMPONI

INSALATA DI CARCIOFI,
BOTTARGA, AVOCADO, PECORINO 18€
E POMPELMO ROSA

TARTARE DI POMODORO CANDITO
CON LA SUA ACQUA E SCAMPO 21€
SCOTTATO

SALMONE AFFUMICATO AL
GINEPRO E SALSA TOSAZU

CARPACCIO DI GAMBERO, ‘NDUJA,
RUCOLA E MANGO

18 €

18 €

21€

21€
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OSTRICA AL BELLINI 21€

The Stage

Piazza Gae Aulenti 4, Milano, Orari di apertura:

Italy Martedi 12:30-14:30
Mercoledi 12:30-14:30
Giovedi 12:30-14:30
Venerdi 12:30-14:30
Sabato 19:00-23:00

Fatto con Piatti
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