Menu Portobello

https://piatti.menu
Via Portobello, 16, 16039 Sestri Levante, Italy, SESTRI LEVANTE
+33186995715,+442071994300,+393918541566 - http://www.ristoranteportobello.com

La carta di Portobello di SESTRI LEVANTE contiene circa 65 diversi menu e bevande. In media paghi circa 24
€ per un piatto / bevanda. Il Ristorante Portobello ¢ situato nella citta di SESTRI LEVANTE, al numero 16 di Via
Portobello. Questo locale ha ottenuto un punteggio di 89 sul nostro aggregatore di voti online, lo Sluurpometro.

Rinomato per le sue ottime recensioni, I'ambiente accogliente e informale lo rendono adatto sia ai bambini che ai

gruppi.



https://piatti.menu/restaurants/sestri-levante/portobello-2/m/completo-menu
https://piatti.menu/list/28818279/ristoranti-sestri-levante
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Menu Portobello

Insalate

INSALATA DI FRUTTI DI MARE

Bevande Analcoliche

ACQUA

Bevande Alcoliche

PROSECCO

Pizza
PI1ZZA FUSION

Frutti Di Mare

CALAMARI

Bevande
BIRRA

Riso

RISOTTO

Antipasti E Insalate

ANTIPASTO

Cocktail

NEGRONI

Caffeé

CAPPUCCINO

Specialita Italiane

FOCACCE

French

CROISSANT

Categoria Di Ristorante

VEGETARIANO

La Focaccia

LIGURE

PIATTO

TEMPURA DI GAMBERI ROSSI DI
MAZZARA, FIORI DI ZUCCAE 25€
SOFFICE DI RICOTTA

TAGLIOLINO ALL'UOVO,
ARAGOSTELLAE IL SUO 35€
RISTRETTO PROFUMATO DI LIME

CARNAROLI RISOTTATO,
GRANCHIO REALE, FIOCCHI DI 35€
BURRATA EMULSIONE DI MARE

4 Piatti

IL FILETTO DI OMBRINA ALLA LIGURE

ACCIUGHE RIPIENE, COULIS DI
POMODORINI DEL PIENNOLO °
PIZZAIOLA A CRUDO

TROFIETTA AL PESTO DELLA
TRADIZIONE PATATE E FAGIOLINI

Antipasto

TEMPURA

INSALATINA ESOTICA

f DI SCAMPI 28¢€
" CAPPON MAGRO o5 €
RIVISITATO

CRUDO DI PESCE PORTOBELLO 35€
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Ingredienti Utilizzati

GAMBERETTI
PESTO

CIPOLLA
FRUTTI DI MARE
ZUCCHINE

Primi

CARNAROLI RISOTTATO SEPPIOLINE DI
MAZARA DEL VALLO RADICCHIO ROSSO
TARDIVO FIOCCHI DI STRACCIATELLA DI
BUFALA

TROFIETTE AL PESTO TRADIZIONALE
BRUNOISE DI PATATE E FAGIOLINI

TORTELLO SPADA E LIME RAGU BIANCO
DI MARE KATSUOBUSHI

TAGLIOLINO ALLE BORRAGINI
ARAGOSTELLA MEDITERRANEA
CLOROFILLA

MEZZI PACCHERI MANTECATI
CALAMARETTI SPILLO FLAMBATI
SPUMA DI BORLOTTI SPEZIATI

SPAGHETTONE FRESCO ALLA
CHITARRA GRANCHIO REALE ZUCCHINE
IN FIORE POLVERE DI GAMBERO DI
MAZARA DEL VALLO

Secondi Piatti

TATAKY DI TONNO GIARDINO ESTIVO AL
VAPORE SALSA AL MIRIN

PARMIGIANA DI SPIGOLA GEL DI
POMODORINO DEL PIENNOLO CRUMBLE
DI PARMIGIANO REGGIANO
STRACCIATELLA DI BUFALA

ESOTICA DI ARAGOSTA MEDITERRANEA
INSALATINA CROCCANTE GUACAMOLE
LEGGERO PERLAGE DI BASILICO

INSALATA DI PESCATO ALLA NIZZARDA

CALAMARETTI RIPIENI DI BACCALA
MANTECATO RADICCHIO ROSSO DI
TREVISO IN AGRODOLCE

FILETTO DI MANZO SELEZIONE IRLANDA
GORGONZOLA E VIN SANTO, CIALDA DI
CRUDO DI PARMA

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
PASTA

PESCARE

MINESTRA

ANTIPASTO

ARAGOSTA

CARNE

L'approdo
OSTRICHE CONCAVE IRLANDESI ICAD

SELEZIONE MARE E MONTI DEL
NOSTRO TERRITORIO PROFUMI
MEDITERRANEI

NUVOLE DI TEMPURA DI GAMBERI DI
MAZARA DEL VALLO E FIORI DI ZUCCA
MAIONESE AL WASABY

INSALATINA DI ACCIUGHE MARINATE
FINOCCHI E ARANCE IN AGRETTO
SENTORI ORIENTALI

SFERA DI BACCALA RAFOLS
MANTECATO HUMUS DI CECI SPEZIATO
CIALDA DI GRANA

FLAN DI MELANZANE RIDUZIONE DI
POMODORINO DEL PIENNOLO FONDUTA
DI PARMIGIANO REGGIANO FIORE
CROCCANTE

TARTARE DI MANZO SELEZIONE
IRLANDA PORTOBELLO STYLE

CRUDO DI MARE DEL PORTOBELLO E
LE SUE FANTASIE
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Dessert

MILLEFOGLIE CARAMELLATE CREMA DI
MASCARPONE AL CAFFE SALSA AL
FONDENTE

MELA E MALAGA IN CROSTA DI PASTA
FILLO SALSA VANIGLIA PROFUMO DI
CANNELLA

SORBETTI DEL PORTOBELLO

CARPACCIO DI ANANAS ZUPPA DI
MELONE E ZENZERO GELATO DI LIMONE

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI DI
VARESE E MOSTARDE TRADIZIONALI

CUPOLETTA SPEZIATA ALLE
PESCE , GELATO ALLA CANNELLA 10€
E CARAMELLO DI PORTO

MILLEFOGLIE ALLE VARIAZIONI DI
CIOCCOLATO, CREMA
MASCARPONE E LAMPONI IN DUE
CONSISTENZE

BUDINO AL COCCO E LIME STREUSEL Al
PISTACCHI DI BRONTE E IL SUO GELATO

BISCUIT ALLE MANDORLE FRUTTI DI
BOSCO GEL DI FRAGOLA MERINGA
FLAMBATA

SOUFFLE AL FONDENTE, CUORE DI
FRAGOLE, BALSAMICO, CREMA 10 €
INGLESE

10 €

Portobello

Via Portobello, 16, 16039 Sestri
Levante, Italy, SESTRI LEVANTE

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Domenica 19:00-23:30
Lunedi 19:00-23:30
Martedi 19:00-23:30
Mercoledi 19:00-23:30
Giovedi 19:00-23:30
Venerdi 19:00-23:30
Sabato 19:00-23:30



https://piatti.menu/

