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Via Roma, 1, BELLAGIO, Italy

+33186995715

La carta di La Goletta di BELLAGIO include 48 pietanze. In Mediamente i pietanze o bevande sul menù
costano circa 21 €. Le categorie possono essere visualizzate nel menù in basso. La Goletta, ristorante

incantevole affacciato sul Lago di Como, offre un'atmosfera serena e una vista mozzafiato, ma le esperienze
culinarie risultano spesso deludenti. Nonostante l'eleganza del locale, molti clienti segnalano che cibo e servizio

sono mediocri, con piatti che non soddisfano le aspettative, come la pasta cruda e una focaccia sottotono.
Tuttavia, la professionalità del personale e un’ottima selezione di vini fanno la differenza. Sebbene alcuni

abbiano apprezzato le specialità locali come lasagna e ravioli, il costo elevato rispetto alla qualità dei piatti è
stato frequentemente criticato. In sintesi, La Goletta è un luogo da visitare più per il panorama che per la cucina.
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Bevande Analcoliche
ACQUA

Pasta
RAVIOLI

Portate Principali
LASAGNE

Insalata
INSALATA MISTA

Bevande
BEVANDE

Secondo Piatto
INSALATA VERDE GREEN SALAD 12 €

Specialità Italiane
FOCACCE

Le Selezioni
LA SELEZIONE DI FORMAGGI 25 €

Pasta E Zuppa - Pasta E
Zuppa Dall'acqua
BUCATINI FATTI IN CASA CON
POMODORO E CIPOLLA ROSSA
HOME MADE BUCATINI WITH
TOMATO SAUCE AND RED ONION

25 €

Piatti Principali - Le
Insalate
RISO, AVOCADO, EDAMAME,
GERMOGLI DI SOIA, AGRETTI,
MAIONESE VEGETALE ALLE
CAROTE E ERBA CIPOLLINA -RICE,
AVOCADO, EDAMAME, SOY
SPROUTS, SALTWORT, CARROTS
AND CHIVE VEGAN MAYONNAISE

25 €

Categoria Di Ristorante
ITALIANO

Antipasto
AFFETTATO MISTO CON TORTA
FRITTA -MIXED COLD CUTS WITH
“TORTA FRITTA

28 €

TARTARE DI FASSONE, TUORLO
MARINATO AL ROSMARINO, TIMO E
AGLIO, SALSA AL PARMIGIANO
FASSONE BEEF TARTARE,
MARINATED EGG YOLK WITH
ROSEMARY, THYME, GARLIC AND
PARMESAN SAUCE.

25 €

CIPOLLA ARROSTO AL
ROSMARINO, PASTA DI ANACARDI
E NOCCIOLE, CREMA ALLA
MANDORLA E TARTUFO ESTIVO
ROSEMARY FLAVOURED ROASTED
ONION, CASHEW HAZELNUT
PASTE, ALMOND CREAM AND
SUMMER TRUFFLE

25 €

Condimenti
VINAIGRETTE ALL’ACETO BALSAMICO

VINAIGRETTE ALL’OLIO D’OLIVA E
ACETO ROSSO DELLA CASA

CITRONETTE
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Portata Principale
TOFU MARINATO CON
LENTICCHIE,ROSMARINO E SALSA
DI PISELLI PROFUMATA ALLA
MENTA -MARINATED TOFU WITH
TWO TEXTURES OF LENTILS,
ROSEMARY AND MINT-SCENTED
PEA SAUCE.

30 €

COSTOLETTA DI VITELLO BURRO E
SALVIA, CIPOLLE BORETTANE
ALL’ACETO BALSAMICO VEAL
CUTLET WITH BUTTER AND SAGE,
BORETTANE ONIONS WITH
BALSAMIC VINEGAR

45 €

GALLO NERO AGRODOLCE IN
CASSERUOLA, CIPOLLOTTI E
FUNGHI SWEET AND SOUR BLACK
COCKEREL IN A CASSEROLE WITH
SPRING ONIONS AND MUSHROOMS

40 €

Pasta E Zuppa - Pasta E
Zuppa Dalla Terra
RAVIOLI AL VAPORE RIPIENI DI
MAIALE E VERDURE, SALSA AL
MISO, ZENZERO E PORRI FRITTI
STEAMED PORK AND VEGETABLE
RAVIOLI, MISO, GINGER SAUCE
AND FRIED LEEKS

25 €

LINGUINE ALLE VONGOLE,
CAPPERI E LIMONE -LINGUINE
WITH CLAMS, CAPERS AND LEMON

30 €

TROFIE AL PESTO GENOVESE
TROFIE PASTA, A TRADITIONAL
LIGURIAN DELIGHT, COATED WITH
AROMATIC HOMEMADE PESTO

25 €

LE LASAGNE GRATINATE AL RAGÙ
DI CARNE GRATINATED MEAT
LASAGNA

25 €

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
AGNELLO

PASTA

INSALATA

PESCARE

Ingredienti Utilizzati
CARNE DI MAIALE

SPINACI

UOVO

VERDURE

POMODORO

Dolci
ECLAIR CON CIOCCOLATO
FONDENTE, AMARENE, SALSA
ALLA VANIGLIA E GELATO
ALL'ASPERULA ECLAIR WITH
DARK CHOCOLATE, SOUR
CHERRIES, VANILLA SAUCE, AND
WOODRUFF ICE CREAM

17 €

FRANGIPANE AL LIMONE
SICILIANO CON MERINGA
CROCCANTE SICILIAN LEMON
FRANGIPANE WITH CRISPY
MERINGUE

17 €

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO
BIANCO, COCCO, FRUTTO DELLA
PASSIONE E MANGO WHITE
CHOCOLATE SEMIFREDDO WITH
COCONUT, PASSION FRUIT, AND
MANGO

15 €

TORTINO DI GRANO SARACENO,
FRUTTA SECCA E LATTE DI
MANDORLE BUCKWHEAT PIE, DRY
FRUITS, AND ALMOND MILK

15 €

GELATI E SORBETTI MISTI MIXED
ICE CREAMS AND SORBETS 3 €

IL TIRAMISÙ VILLA SERBELLONI 15 €

MIASCIA CON GELATO AL FIOR DI
LATTE E RIDUZIONE AL CAFFÈ
(DOLCE TIPICO BELLAGINO)
MIASCIA WITH MILK ICE CREAM
AND COFFEE SAUCE (TYPICAL
DESSERT FROM BELLAGIO)

15 €
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Contorni
RISO

VERDURE MISTE

VERDURE AL VAPORE

PUREE DI PATATE -POTATO PURÉE 5 €

PATATE AL ROSMARINO ROSMARY
POTATOES 10 €

L’INSALATA MISTA MIX SALAD 15 €

LE VERDURE DI STAGIONE AL
VAPORE STEAMED VEGETABLES 15 €

LE PATATE FRITTE FRENCH FRIES 10 €

La Goletta
Via Roma, 1, BELLAGIO, Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Lunedì 12:00-22:30
Martedì 12:00-22:30
Mercoledì 12:00-22:30
Giovedì 12:00-22:30
Venerdì 12:00-22:30
Sabato 12:00-22:30
Domenica 12:00-22:30
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