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Via Roncato, 60, 80061 NA, Italy, Massa Lubrense

(+39)0818789552,(+39)818789552 - https://www.relaisblu.com

Il menù di Relais Blu di Massa Lubrense include circa 31 diversi menù e bevande. In media paghi circa 30 €
per un piatto / bevanda.
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Dessert
PICCOLA PASTICCERIA

Bevande Calde
CAFFÈ

Third Course
CARCIOFO RIPIENO CON GELATO
ALL'AGLIO SU TERRA DI CACAO

1st Course
STUZZICHINO DI BENVENUTO

Pre Dessert
SINFONIA D'AUTUNNO MOUSSE DI
RICOTTA DI PECORA, CREMOSO
ALL'ARANCIA, PAN DI MANDORLE E
GELATO ALLE NOCI DI SORRENTO

La Tradizione
DIVERSAMENTE IL BACCALÀ 35 €

Ingredienti Utilizzati
FRUTTI DI MARE

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
CARNE

Aperitivo
SELEZIONE DI 3 FORMAGGI 18 €

SELEZIONE DI 5 FORMAGGI 25 €

Primi- La Tradizione
ZITI SPEZZATI PASTAI
GRAGNANESI FARCITI DI RICOTTA
CON GENOVESE DI MANZO,
POMODORI CONFIT E POLVERE DI
ALLORO

30 €

PASTA MISTA VICIDOMINI COTTA IN
DEMI GLACE DI PESCI DI SCOGLIO,
SALSA DI BROCCOLI “FRIARIELLI”
E MANDORLE TOSTATE

35 €

Portata Principale
RISOTTO CON ESTRATTO DI
PEPERONE CRUSCO E
CARDAMOMO, SASHIMI DI TONNO
LACCATO AL TERYAKI E LIMONE
SALATO

35 €

SPAGHETTONE PASTIFICIO
GENTILE CACIO E PEPE, NDUJA E
SCAMPI MARINATI AL LIME

35 €

BOTTONI RIPIENI DI STRACOTTO DI
POLLO ALLA CACCIATORA,
SERVITI CON BRODO DI CIPOLLE
BRUCIATE ALLE ERBE

30 €

BON BON RIPIENI DI PODOLICO DI
AGEROLA CON SALSA DI SPINACI,
GOMASIO AL PARMIGIANO E
CIPOLLA ARROSTO

30 €

Bevande
BEVANDE

SOUFFLÉ AI LIMONI DI
MASSA LUBRENSE CON
GELATO ALLA
VANIGLIA

15 €

SINFONIA D’AUTUNNO 12 €

ESSE DI STRUDEL ALLA MELA
ANNURCA 12 €

BOTTIGLIA DI ACQUA 12 €
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Antipasti
CALAMARO ALLA PLANCIA CON
SCAROLA NAPOLETANA E SALSA
DI CALAMARI FRITTI

35 €

TRIGLIA FARCITA DI FUNGHI
PIOPPINI IN AGRODOLCE E SALSA
BERNESE CON BURRO DI TRIGLIA

35 €

UOVO COTTO A BASSA
TEMPERATURA SU CREMA DI
ZUCCA, BLU DI BUFALA, PORCINI E
NIDO DI KATAIFI

30 €

KEBAB DI AGNELLO DI
LAUTICAUDA CON CAROTA
ARROSTITA, YOGURT DI CAPRA,
SALSA HARISSA E PEPERONE
CRUSCO

30 €

VITELLO MARINATO IN DOLCE
COTTURA CON VERDURE BABY,
UOVA DI QUAGLIA ED ACCIUGHE

30 €

Pesce & Carne
ANATRA IN DUE COTTURE CON
SALSA DI MELE, SEDANO RAPA E
TARTUFO, CHUTNEY DI ZUCCA E
ZENZERO

40 €

AGNELLO ALLA VILLEROY CON
SALSA AGLI CHAMPIGNON E
SENAPE, MILLEFOGLIE DI PATATE,
CARCIOFO FRITTO CON MAIONESE
ALLE ACCIUGHE

40 €

COPPA DI MAIALINO DUROC
LACCATA CON SALSA PONZU,
SCALOGNO IN AGRODOLCE ED
INDIVIA BELGA AL MIELE DI
LIMONE

40 €

BRANZINO CON SALSA AI FUNGHI
PORCINI AL NERO DI SEPPIA,
CALAMARETTI SPILLO E
SALICORNIA

40 €

ASTICE ALLA BRACE CON
VERDURINE BABY, SALSA ROYAL E
RAVIOLO CROCCANTE AL FOIE
GRAS

50 €

Relais Blu
Via Roncato, 60, 80061 NA, Italy,
Massa Lubrense

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Lunedì 12:30-14:30
Mercoledì 19:00-22:00
Giovedì 12:30-14:30
Venerdì 12:30-14:30
Sabato 12:30-14:30
Domenica 12:30-14:30
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