
Menu La Terrazza Gualtiero Marchesi
Via Regina, 8, Tremezzo, Italy

+393934442491,+393931950410 - http://www.grandhoteltremezzo.com/en/gourmet-
experience/la-terrazza-restaurant

Qui puoi trovare un completo menu di La Terrazza Gualtiero Marchesi di Tremezzo con tutti i 67 piatti e
bevande sulla carta. Ristorante di alta cucina Terrazza Gualtiero Marchesi è il custode del grande lascito del

Maestro Marchesi. L'unico ristorante che serve i suoi piatti distintivi, oltre a creazioni ispirate al suo stile di cucina
unico, ogni esperienza è elegante, inaspettata ed emozionante. Tradizione incontra modernità, gusto incontra
emozione, creatività incontra l'avanguardia. Gli esempi più raffinati e gustosi della cucina italiana sono serviti

sulla più bella terrazza dell'intero Lago di Como.

https://piatti.menu

https://piatti.menu/restaurants/tremezzo/la-terrazza-92/m/completo-menu
https://piatti.menu/restaurants/tremezzo/la-terrazza-92


Bevande Analcoliche
ACQUA

Bevande Alcoliche
PROSECCO

Bevande
BEVANDE

Riso
RISOTTO

Piatti Barbecue
CHATEAUBRIAND

Piadina
L'INVOLUCRO ITALIANO

Cibo Americano
UOVA ALLA BENEDICT

Pizza - Piccola Ø 22Cm
BELVEDERE

Speciali Del Giorno
SELEZIONE DI CAVIALE

French
FOIE GRAS

Dress code
WE POLITELY REMIND GUESTS THAT
DINNER IN THE LA TERRAZZA
RESTAURANT REQUIRES SMART
CASUAL DRESS. GENTLEMEN ARE
ASKED TO WEAR TROUSERS AND A
DRESS SHIRT.

Opening Time
DINNER: OPEN MONDAY TO SUNDAY,
FROM 7.30 PM TO 22.30 PM

Tasting Menu 1
4 COURSES € 160.00 ACCOMPANIED
WITH 4 GLASSES OF WINE € 50.00

Tasting Menu 2
5 COURSES € 180.00 ACCOMPANIED
WITH 5 GLASSES OF WINE € 60.00

Categoria Di Ristorante
ITALIANO

DESSERT

Portata Principale Di
Carne
CARRÉ D’AGNELLO ARROSTO, PORRI
STUFATI E TARTUFO NERO

PETTO DI FARAONA AL LIMONE,
ZENZERO CANDITO

VEAL FILLET WITH FOIE GRAS AND
BLACK TRUFFLE GUALTIERO MARCHESI
STYLE

ROASTED LAMB NOCETTE, CELERIAC
PUREE

Pasta
CONSOMMÈ DI GAMBERI CON MELONE
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ANELLI DI RICOTTA, TARTUFO NERO

RISO MANTECATO AL NERO DI SEPPIA,
CALAMARETTI FRITTI

RICOTTA CHEESE TORTELLI,
ASPARAGUS AND BLACK TRUFFLE

OPEN RAVIOLO WITH SCALLOPS AND
SOLE

RICE, GOLD AND SAFFRON

Portata Principale
LOBSTER, LEMON SAUCE, SMALL
VEGETABLES

SEABASS, TARRAGON SAUCE, FRISEE
SALAD

BREAD-CRUSTED TURBOT, LIGHT HERB
SAUCE, STEAMED POTATOES

FRITTO DI SCAMPI E VERDURE, SALSA
AGRODOLCE

BRANZINO, ESSENZA DI SEDANO E
TARTUFO NERO

ROMBO IN CROSTA DI PANE, ASPARAGI

Ingredienti Utilizzati
CAPESANTE

FRUTTI DI MARE

LAMPONE

UOVO

CIOCCOLATO

GAMBERETTI

Antipasti
SCALLOPS, RIESLING AND PINK
PEPPER

FILETTO DI MANZO ALLA TARTARA,
PANE SPEZIATO

INSALATA DI SPAGHETTI AL CAVIALE,
ERBA CIPOLLINA

ASTICE ALLA CREMA DI PEPERONI

STRAVAGANZA MARCHESIANA

SQUIDS AND CARPET-SHELLS, LIGHT
MAYONNAIS, TOMATO, PERSIL AND
SQUID INK

SPAGHETTI SALAD WITH CAVIAR AND
CHIVES

Proposte Vegetariane
LA MINEXTRA

ASPARAGI, CREMA ALL’UOVO E
TARTUFO NERO

I TRUCCIOLI DI GUALTIERO MARCHESI
ALLO ZAFFERANO E RISO CROCCANTE
AL PEPE NERO

PIRAMIDE DI RISO VENERE ALLE
VERDURE E ZENZERO, SALSA ALLA
CURCUMA E CAROTE

CREMA DI POMODORO SAN MARZANO

CARCIOFI ALLA ROMANA, SPINACI
SALTATI

CAPONATINA DI MELANZANE IN
AGRODOLCE, PINOLI E UVETTA

Questi Tipi Di Piatti
Vengono Serviti
PIZZA

DESSERT

PESCARE

ANTIPASTO

ARAGOSTA

BISTECCA DI TONNO

PASTA

Dessert
CREPES SUZETTE
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SOUFFLÉ AL FRUTTO DELLA
PASSIONE, SALSA AL
CIOCCOLATO FONDENTE

OVIS MOLLIS MILLE-
FEUILLE, MASCARPONE
MOUSSE AND WILD BERRIES

SACHER CAKE GUALTIERO MARCHESI
STYLE

CREPES

TRE GUSTI PER UN DOLCE

COPPA DI FRUTTI DI BOSCO, GELATO
ALLA VANIGLIA, SALSA AI LAMPONI

ZABAIONE WITH MARSALA AND FRIED
RICE SPAGHETTI

La Terrazza Gualtiero Marchesi
Via Regina, 8, Tremezzo, Italy

Fatto con Piatti

Orari di apertura:
Domenica 19:30-22:30
Lunedì 19:30-22:30
Martedì 19:30-22:30
Mercoledì 19:30-22:30
Giovedì 19:30-22:30
Venerdì 19:30-22:30
Sabato 19:30-22:30
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